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Bem-estar no Manejo Pré-abate, Insensibilizacdo e Sangria de Suinos: revisao de

literatura
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Fonseca’, Livia Gabrielle Gongalves da Silva®, Guilherme Guerra Alves?

RESUMO

O manejo pré-abate desempenha um papel crucial na garantia do bem-estar animal e na
preservacgdo da qualidade da carne destinada ao consumo humano, pois o consumo de
carne suina vem crescendo cada vez mais no Brasil e assim crescendo também as
exigéncias da populagdo em sistemas de criacdo e abate de acordo com as normas de
bem-estar animal. Este artigo é baseado em uma revisdo de literatura que aborda quais
acOes ocorridas no momento pré-abate de suinos devem ser controladas para evitar
consequéncias negativas que possam gerar dor e sofrimento ao animal e perdas na
producdo. O estudo ressalta que os procedimentos humanitéarios sdo praticas essenciais
para minimizar o estresse dos suinos antes do abate, promovendo um manejo calmo,
eficaz e acima de tudo com ética. Para tanto, h& a necessidade de um controle efetivo
das fases de embarque, transporte, desembarque, periodo nas pocilgas, o jejum e a dieta
hidrica dos animais, pois desempenham um papel significativo na preservacdo do bem-
estar reduzindo o estresse, evitando lesdes, carnes PSE (pale, soft, exudative) e DFD
(dark, firm, dry) e garantindo o conforto dos suinos. A pesquisa também aborda a

relacdo direta entre o estresse pré-abate e a qualidade da carne suina. O estresse induz
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reacOes fisioldgicas que podem afetar o pH da carne alterando propriedades fisicas e
quimicas, influenciando a textura, cor e suculéncia. Ao adotar melhorias no manejo pré-
abate, é possivel garantir ndo apenas o bem-estar dos suinos, mas também a producéo de
carne de boa qualidade.

Palavras-chave: Suinos, Bem-estar animal, Manejo animal, Qualidade.

1 INTRODUCAO

O Brasil é, atualmente, o 4° maior produtor mundial e exportador de carne suina
e com isso crescem as exigéncias dos consumidores pela qualidade e procedéncia dos
alimentos que serdo consumidos, cada vez mais adotam-se praticas que incluem o bem-
estar e 0 abate humanitarios dos animais (ABPA, 2023). No Ranking nacional do abate
de suinos, Minas Gerais encontra-se em 4° lugar, estando atras somente de Santa
Catarina, Parané e Rio Grande do Sul (IBGE, 2023). Relacionado aos suinos, em 1955
foi fundada a Associacdo Brasileira de Criadores de Suinos (ABCS) com o objetivo de
defender os interesses econdémicos e politicos dos criadores, e promover o
desenvolvimento da carne suina e de toda a producéo animal (ABSC, 2012).

O manejo pré-abate consiste numa série de operacdes sequenciais que vao desde
0 planejamento do embarque dos animais, tempo de jejum, retirada dos suinos das
baias, conducdo dos animais até o interior do caminhdo, condi¢cBes de transporte,
manejo de desembarque, periodo de descanso no frigorifico, conducdo dos animais até a
etapa de sangria. Nessas atividades 0s suinos sdo expostos a situacfes que podem gerar
condigdes estressantes, principalmente pela interacdo homem-animal, mudanca de
ambiente e pela falta ou uso de equipamentos inapropriados para 0 manejo dos animais

(DALLA COSTA, DALLA COSTA, CARDOSO, 2013).
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Para melhorar o bem-estar dos suinos e a qualidade do produto final, levando em
consideracdo um manejo pré-abate cuidadoso e responsavel, a fim de evitar perdas
quantitativas e qualitativas dentro do processo de producdo e também gerar uma carne
ideal para o consumo humano (DALLA COSTA et al., 2015).

Com isso, a busca pelo aprimoramento das préaticas relacionadas ao manejo pré-
abate de suinos reflete um compromisso ético e respeitoso com 0s animais, € a
preocupacdo com a eficiéncia do resultado final da carne. O presente artigo propde uma
analise abrangente dessas praticas, destacando a importancia de considerar aspectos

como o0s procedimentos humanitarios.

2 DESENVOLVIMENTO
2.1 Bem-estar animal

Para mensurar e assegurar 0 bem-estar dos animais, em 1965 foi criando o
conceito das “5 Liberdades” pelo Comité Brambell e aprimorado pelo Conselho de
Bem-Estar de Animais de Producdo (FAWC, 2001) da Inglaterra. Sendo elas:

- Livre de fome e sede, os animais devem possuir livre acesso e disponibilidade
de agua e comida.

- Livre de desconforto, onde hd um ambiente adequado e calmo para cada
espécie, com area de descanso e abrigo.

- Livre de doenca, dor e injdria, sendo de responsabilidade do proprietéario
proporcionar a prevencao, diagnostico rapido e um tratamento adequado.

- Livre para expressar 0 comportamento natural, proporcionando espago
suficiente para os animais serem livres, instalacdes adequadas e a companhia de animais

da mesma espécie.
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- Livre de estresse e medo, evitando o sofrimento fisico e psicoldgico dos
animais.

O estresse € descrito como um conjunto de reagdes fisiologicas e
comportamentais de um individuo em situagdes naturais ou artificiais podendo interferir
e modificar seu equilibrio corporal (MARCHETO, 2004).

Além de interferéncias exdginas, 0s suinos possuem uma miopatia hereditéria
resultante de uma condi¢do genética, a Sindrome do Estresse Suino (PSS). O gene
halotano, também conhecido como gene da sindrome do estresse porcino, esta
diretamente associado ao bem-estar dos suinos. O surgimento deste gene tem relacdo
com a intensificacdo do melhoramento genético, resultando em uma elevacgdo na taxa de
mortalidade especialmente durante o manejo e transporte (DALLA COSTA et al.,
2006).

Ao longo dos anos foram criadas algumas legislagdes para proteger a fauna e
evitar praticas que submetam os animais a crueldade. No Brasil as legislacdes referentes
ao bem-estar animal iniciaram-se em julho de 1934 com o Decreto n°® 24.645, que
estabelecia medidas de protecdo animal. Apds criaram a Instrucdo Normativa n® 03 de
17 janeiro de 2000 que traz o Regulamento Técnico de Métodos de Insensibilizacdo
para 0 Abate Humanitario de Animais de Acgougue, seguindo temos a Instrucdo
Normativa n° 56, de 6 de novembro de 2008, em que estabelece as Recomendacbes de
Boas Préaticas de Bem-Estar para Animais de Producdo e de Interesse Econémico -
REBEM que vai desde a producao ate o transporte (MAPA, 2008).

Criaram tambeém a Portaria n°® 524, de 22 de julho de 2011, que instituiu a
Comissdo Técnica Permanente de Bem-estar Animal (CTBEA) do Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), que tem a funcdo fomentar ainda mais
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a adocdo de boas praticas para o bem-estar animal e estimular a capacitacdo dos
diversos profissionais envolvidos nas cadeias pecudrias de producdo (MAPA, 2015).

No decorrer dos anos surgiram-se outros regulamentos para ajudar no
cumprimento de normas de bem-estar no pré-abate de animais, tendo alguns mais
conhecidos como o RIISPOA- Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal, condizente ao decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017,
que foi atualizado pelo decreto n° 10.468 de 18 de agosto de 2020 (MAPA, 2022). Uma
normativa de extrema importancia para o abate dos animais, é a normativa n° 12, de 11
de maio de 2017, responsdvel por estabelecer normas para o credenciamento de
entidades que facam o treinamento em manejo pré-abate e abate de animais com fins de
habilitar e emitir certificado de aptiddo dos responsaveis pelo abate humanitario nos
abatedouros para fins comerciais (MAPA, 2017). A Portaria n°® 365, em 16 de julho de
2021 prova o Regulamento Técnico de Manejo Pré-Abate e Abate Humanitario e os
Métodos de Insensibilizacdo autorizados pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA, 2021).

Esta mesma portaria descreve o abate como um processo proposital que resulta
na morte de um animal, também trata os procedimentos humanitarios de manejo pré-
abate e abate como um conjunto de técnicas que asseguram o bem-estar dos animais
desde o embarque até 0 momento do abate evitando dor e sofrimento desnecessério.
(MAPA, 2021).

Especifico sobre os Suinos temos a Portaria n® 541 de 26 de dezembro de 2022
que altera a Portaria n® 711 de 1 de novembro de 1995 que aprova as Normas Técnicas
de Instalacdes de Equipamentos para abate e industrializacdo de suinos (MAPA, 2022).

Por fim, mais recente temos a Portaria n® 864 de 31 de julho de 2023, que altera

alguns paragrafos da Portaria n® 365 de 2021 (MAPA, 2023).
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2.2 Embarque

O embarque desempenha um papel fundamental no quesito de bem-estar dos
suinos. Recomenda-se que 0s animais destinados ao abate sejam separados do rebanho
principal e mantidos em instalacbes fora do setor de engorda e terminagdo, de
preferéncia, em local de féacil acesso. Isto facilita ndo s6 o processo de manejo dos
animais, mas também a implementacdo do jejum e a identificacdo dos animais de
acordo com suas necessidades (SOUZA, 2016).

De acordo com Dalla Costa (2011), o embarque dos suinos para transporte pode
ser considerado 0 momento mais critico da etapa de conducdo até o abatedouro. O
estresse gerado durante o procedimento de carregamento pode afetar a qualidade da
carne e é causado por uma combinacdo de fatores como as caracteristicas da instalacdo
de carregamento, desde a baia até o final do embarcadouro, tamanho do grupo e
sistemas de manejo (SEBRAE, 2016).

A0 manusear 0s animais, a equipe de embarque pode utilizar diversos
equipamentos adequados de manejo para tornar o processo mais facil, rapido e seguro,
reduzindo o tempo de embarque e o potencial de mé& qualidade da carne. Porém, é
necessario que a equipe conheca os equipamentos e saiba utiliza-los adequadamente. Os
equipamentos para movimentagdo dos animais podem ser adquiridos ou fabricados
pelos préprios colaboradores da granja, desde que sejam leves e de facil utilizac&o,
sendo os modelos mais utilizados tabua de manejo ou lona, chocalhos e remos, contato
direto com as maos do manejador, vassoura de conducdo ou bandeiras (SEBRAE,
2016).

Quando utilizados corretamente, os equipamentos para conducdo estimulam o

movimento dos animais para que possam se sentir encorajados a se moverem,
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garantindo um maior controle e segurancga, além de reduzir os riscos de acidentes e
ferimentos causados durante o embarque (SEBRAE, 2016).

Segundo Souza (2016), ap6s o embarque, é recomendavel que 0s animais sejam
molhados com o auxilio de aspersores de agua localizados na carroceira do caminhdo. A
autora destaca que essa etapa ajuda a reduzir o calor corporal causado pela atividade
fisica a que os animais s&o expostos no corredor de condugdo do galpao de terminacao,

bem como o estresse causado pelo novo ambiente do veiculo.

2.3 Transporte

O transporte € uma atividade nova para 0s suinos e por isso pode causar medo e
varias novas condi¢cBes de estresse, como barulhos e cheiros diferentes, vibracdes e
mudancas bruscas na velocidade do veiculo, variacdo da temperatura ambiente e menos
espaco social. Esses tipos de estresse provocam respostas comportamentais e
fisiologicas que contribuem para a reducdo do rendimento da carcaca e qualidade da
carne (SOUZA, 2016).

O Brasil, por se tratar de um pais exportador de carne suina, deve atender as
diretrizes internacionais de abate humanitéario estabelecidas pela OIE (Organizacédo
Mundial de Sadde Animal). Algumas dessas recomendacdes abordam a necessidade de
garantir o bem-estar animal durante o transporte, como por exemplo: 0s animais devem
ser transportados apenas se estiverem em boas condi¢es fisicas; no transporte, 0s
veiculos deverdo estar em bom estado de conservacdo e com adequacdo da densidade
(LUDTKE et al., 2010).

O transporte € influenciado diretamente pela densidade de animais, tempo e
distancia (LUDTKE et al., 2010). A sobrecarga de animais, além de desconforto para os

suinos, gera para os frigorificos carcacas lesionadas, escoriadas, fraturadas ou



171

172

173

174

175

176

177

178

179

180

181

182

183
184

185

186

187

188

arranhadas. E isto pode acontecer quando sdo desrespeitadas as normas de transporte de
suinos vivos, quando a densidade populacional dos suinos transportados é alta resultara
em desconforto, pois nem todos séo capazes de se deitar, alguns se sentardo sobre os
outros, posicao essa que causa dispneia (SOUZA, 2016).

Caminhdes com carroceria em bom estado, sem buracos no piso, pontas e
arestas cortantes que possam ferir os animais, pneus em condic¢des adequadas e tanques
de coleta eficazes na retencdo de dejetos, além de um motorista comprometido e
cuidadoso na conducdo do veiculo, sdo essenciais para que o transporte dos animais seja
realizado de maneira segura e eficaz, garantindo seu bem-estar e qualidade da carne
(SEBRAE, 2016).

Figura 1: ArranhGes em carcaca que pode ter sido originadas durante o percurso

do animal, brigas ou monta.

Fonte: SEBRAE, 2016

2.4 Desembarque
Ao chegar ao abatedouro, os suinos devem ser desembarcados o mais rapido

possivel, com auxilio de rampas mdveis que devem ter no maximo 20°, que tem como
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finalidade suprir a diferenca de altura entre a plataforma do abatedouro e o caminhdo, e
dirigidos as pocilgas (SOUZA, 2016).

Na éarea de desembarque, as plataformas devem ser cobertas para diminuir
problemas de movimentagdo, uma vez que 0s suinos expostos ao vento, chuva ou luz
solar forte se recusam a sair do caminhdo. Além disso, o nimero de plataformas deve
ser equivalente ao numero de linhas de baias de espera (LUDTKE et al., 2010)

O estresse do desembarque é semelhante ao do embarque. Quando 0s porcos
chegam ao matadouro, podem estar muito cansados ou perturbados devido ao manejo
do transporte que foram submetidos. Portanto, esses animais devem eliminar o0 excesso
de &cido latico acumulado nos musculos e restaurar a homeostase, 0 que sé pode ser
feito proporcionando ao animal um descanso adequado, em um periodo de 3 a 4 horas
podendo variar e seguindo as normas de cada estabelecimento (SOUZA, 2016).

Durante este periodo, o suino deve ser lavado regularmente para manté-lo calmo
e livre de sujidades no corpo. Uma das formas mais eficazes de reduzir o estresse apds o
transporte é fornecer alojamento pré-abate para deixar os animais confortaveis, e que
pode ser alcancado com a pulverizacdo de dgua nas pocilgas e corredores pré-abate, uso
da densidade ideal de animais e a ndo mistura de lotes diferentes, que assim, evitara as

brigas nas pocilgas de descanso (SOUZA, 2016).

2.5 Tipos de Pocilga

As pocilgas, ou currais de porcos, sdo espagos destinados para recepcdo e
selecdo de suinos, apos sua chegada ao frigorifico. Elas podem ser classificadas, de
acordo com suas fungdes, em pocilgas de chegada e selecdo, pocilgas de sequestro e
pocilgas de matanca. Durante o desembarque, 0s animais sdo encaminhados as pocilgas

de chegada e selecdo para inspecdo; 0s animais que necessitam de exame fisico e
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inspecdo minuciosa antes do abate sdo encaminhados para pocilgas de sequestro para as
devidas inspecBes, enquanto 0s suinos aparentemente saudaveis e em perfeitas
condigdes séo conduzidos para as pocilgas de matanga, onde permanecerdo a fim de se
recuperarem da viagem (ROSA, 2023; SOVRANI, 2021).

As pocilgas de sequestro sdo exclusivas para o recebimento de suinos que
durante a inspe¢do “ante-mortem” foram retirados da linha de matanca normal, devido a
necessidade de uma avaliacdo mais acurada antes do abate. Como regra geral, os
animais presentes neste tipo de pocilga sédo considerados como animais de matanca de
emergéncia. Destaca-se que a pocilga deve ser, obrigatoriamente, na cor vermelha, para
melhor reconhecimento do local (ROSA, 2023; SOVRANI, 2021).

Os animais considerados aptos ao abate s&o encaminhados para as
pocilgas de matanca. Deverdo dispor de no minimo 0,60 m2 por suino até 100kg, em
caso de programacao de dieta na propriedade, nos demais casos 1 m2 por suinos, tendo
uma éarea util 1/3 a mais da capacidade diaria de abate, além disso, as pocilgas devem
possuir boa iluminacdo, pavimentacdo adequada, divisdes com altura de 1,10 m, os
portdes devem ser metalicos, possuir cobertura, bebedouros aéreos (permitindo beber
simultaneamente no minimo 15% dos suinos de cada pocilga), dentre outros requisitos
da portaria n® 711, de 1° de novembro de 1995 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA, 1995).

Figura 2: Pocilgas do frigorifico com espago livre para os suinos descansarem e

com acesso a bebedouros (densidade adequada).
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Fonte: SEBRAE, 2016

2.6 Jejum e dieta hidrica

O jejum é um fator muito importante a ser realizado no manejo pré-abate, sendo
assim uma atividade esperada e de grande relevancia na cadeia de producdo dos suinos
(PELOSO,2002). Essa acdo consiste na remocdo da ragdo consumida, que € um
alimento sélido e denso, a mesma deve ser restringida para iniciar o jejum, devendo ser
registrada em anotacdo a data e o horario. O tempo maximo do jejum ndo deve exceder
ao tempo total de 18 horas, sendo contado a partir do inicio do embarque, somando com
0 transporte e espera nas instalacdes, contudo, eles devem ter 4gua de boa qualidade a
sua disposi¢do o tempo todo. Se caso o tempo mé&ximo de jejum durante a espera for
ultrapassado os animais devem ser alimentados e um novo jejum devera ser reiniciado
previamente ao abate, observando sempre o tempo correto a ser feito. Essa alimentacao
fornecida no tempo de espera tem que ser compativel com a qual ele esteja acostumado,
em consequéncia do seu manejo na propriedade de origem, em quantidades moderadas

em intervalos adequados. (MAPA, 2021).
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Realizar a alimentacdo dos animais antes de serem transportados, pode ser um
ato de prejuizo, sendo considerado, desnecessario. O transporte causa muito estresse ao
animal, pois ele sai da sua zona de conforto para ser submetido a varios manejos fora da
mesma. Um fator de grande relevancia nessa situacdo é que pode ocorrer a morte do
animal devido a sua ma digestibilidade, por um estresse digestivo muito alto. A racéo
servida nas ultimas 10 horas ndo acrescenta a carcaca, e 0 nivel de estresse ao longo do
caminho até o frigorifico combinado com estdmago cheio proporciona a proliferacdo de
espécies de Salmonela spp. no intestino, e sua eliminacdo no espago externo, onde se
encontra varios outros animais causa contaminagdo, desta forma comprometendo a
seguranca alimentar (BONOTTO, 2013).

A prética do jejum ja é realizada em todas as producdes suinicolas e agrega
aspectos relacionados ao bem estar animal, reduzindo o numero de animais que possam
vomitar, minimiza a quantidade de fezes dentro do caminh&o e no frigorifico, ou seja,
diminuicdo dos dejetos, evitando que o animal fique muito sujo, auxilia e aumenta a
rapidez no processo de evisceragdo na linha de abate do frigorifico, desta maneira néo
ocorre contaminacdo da carcaca de fora para dentro e reduz o risco de complicagOes
durante a mesma, viabilizando maior seguranga alimentar e também diminui o niamero
de animais mortos e no fim assegura-se a padronizacdo e um maior rendimento das
carcacas (FAUCITANO, 2000).

Desta forma deve-se realizar o jejum e a dieta hidrica pois é um fato que
favorece tanto os produtores quanto os abatedouros, visando que o bem-estar consegue

ser mantido, gerando somente beneficios para producdo (DALLA COSTA et al., 2009).
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2.7 Inspecéo ante mortem

O processo de inspecdo ante mortem, consiste na primeira etapa apds o
desembarque do animal. Esse processo corresponde ao descarregamento, identificacdo e
consequentemente separacdo dos animais que apresentem alguma condi¢do que torne
incompativel o abate regular. Deve ser realizado por um auditor fiscal federal
agropecuério (AFFA) ou por um Médico Veterinario, podendo ser assistido por Agentes
de Inspecdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal (AISIPOAS), em
conformidade com as devidas competéncias legais (ROSA, 2023).

A inspecgdo ante mortem serd dividida em duas partes: avaliagdo documental
(boletim sanitario, guia de transito animal) e avaliacdo in loco (exame visual, clinico e
anatomopatoldgico). Os animais que foram destinados as "pocilgas de sequestro™ serdo
avaliados através de um exame fisico aprofundado e logo apds designados para seu
destino. Dessa forma, a acdo do veterinario nessa inspecdo ante mortem tem como
objetivo coletar informacgOes da cadeia produtiva e, a partir disso, segregar os animais
que mais necessitarem de atengdo post-mortem, bem como assegurar que as medidas de
vigilancia sanitaria sejam executadas corretamente, a fim de evitar problemas no bem-
estar do lote, como também garantir que esse processo ndo seja doloso ou cause estresse
desnecessario ao animal (SDA, 2023).

Além desse exame mais aprofundado, alguns sinais prévios de salde podem ser
observados nos suinos durante o desembarque, sendo alguns deles a cabeca erguida e
alerta, respiracdo normal, interacdo com o ambiente, bem como uma locomocdo facil
com a distribuicdo do peso nas quatro patas. Com isso, € perceptivel que ndo ha
necessidade de estressar esses animais com o intuito de localizar algum ferimento, uma
vez que uma boa anélise destes nas baias é suficiente para prever alguma irregularidade

(SDA, 2023).
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2.8 Abate de emergéncia

Apos realizada uma avaliacdo clinica especifica do animal que se encontra na
pocilga de sequestro, seréa definido seu destino, dependendo de qual seja, 0s animais séo
encaminhados para o abate de emergéncia (MAPA, 1995).

Existem dois tipos de abate de emergéncia: imediato e mediato. O abate de
emergéncia imediato é feito em casos em que o animal apresenta-se apto ao abate e para
consumo, mas encontra-se com algum ferimento agonizante ou latente, a exemplo:
animais acidentados, fraturados, em estado pré-agonico, prolapso uterino, entre outros.
Nesses casos procura-se poupar o sofrimento e o agravamento do quadro mandando
esses animais para o abate imediatamente. Todos os animais destinados ao abate de
emergéncia imediata sdo obrigatoriamente desviados para o Departamento de Inspecgéo
Final (DIF) na linha de abate. Os animais destinados ao abate de emergéncia imediata
recebem uma segunda tatuagem com o objetivo de identifica-los quando chegarem ao
DIF, a tatuagem ¢ composta pela letra “E” ao lado do numero da emergéncia em
questdo, a exemplo: E12, E13, E14 (MAPA, 1995).

J& o abate de emergéncia mediata é conveniente em casos em que o animal
apresenta-se apto ao abate e destino para consumo, porém encontra-se com alguma
anomalia que ndo venha a gerar prejuizos ou sofrimentos imediatos para ele, a exemplo:
hérnias ndo encarceradas, quadros de dispneia moderados ou leves, entre outros. Nesses
casos 0s animais sdo deixados em repouso e sdo abatidos por Gltimo, apos o final do
turno de abate regular. Os animais destinados ao abate de emergéncia mediata também
séo obrigatoriamente desviados para 0 Departamento de Inspegéo Final (DIF) na linha

de abate. Os animais destinados ao abate de emergéncia mediata recebem uma segunda
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tatuagem com o objetivo de identifica-los quando chegarem ao departamento, a
tatuagem segue 0s mesmos critérios dos animais do abate imediato (MAPA, 1995).

Existem trés métodos utilizados para o abate emergencial de suinos, como 0s
processos de insensibilizagio elétrica e mecanica, seguidos imediatamente de sangria. E
necessario ressaltar que qualquer animal destinado a matanca por ocasido do
desembarque, segundo a Portaria 711 do MAPA, deve, obrigatoriamente, ser marcado
com tatuagem na regido dorsal com nimero do lote e 0 numero de ordem, repetido a
cada lote (MAPA, 1995).

O exame post-mortem dos animais destinados ao abate de emergéncia deve ser
realizado por um Médico Veterinario. Os animais impossibilitados de locomog¢do na
fase do manejo pré-abate ndo devem ser arrastados vivos, e 0s animais agoniantes
devem ser abatidos imediatamente ou eutanasiados. Caso ndo haja a possibilidade de se
realizar o abate de emergéncia imediata da carcaca, os animais devem ser encaminhados

para graxaria (MAPA, 1995).

2.9 Banho de asperséao

Durante 0 manejo pré-abate os animais sao direcionados por lotes, e no decorrer
deste percurso passam por um corredor e sdao banhados por um chuveiro com jatos de
agua clorada que podem ser aspergidos em diversas direces: de baixo para cima, cima
para baixo ou pelas laterais, e devera possuir agua com no minimo 1,5 atm de presséo,
de maneira que ocorra a higienizacdo completa dos suinos. O banho de aspersdo dura
em média 3 minutos e esta localizado anterior ao box de insensibilizacdo aumentando a

eficiéncia do eletrochoque e reduzindo a contaminagdo (VENTURINI et al., 2007).
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2.10 Insensibilizagéo

A insensibilizacdo é o procedimento feito intencionalmente no animal para
promover um estado de inconsciéncia e insensibilidade, podendo ou ndo provocar morte
instantanea. Essa insensibilidade consiste principalmente na auséncia de dor. E a
inconsciéncia é uma interrupgdo temporéria ou permanente da funcdo cerebral normal
tornando o individuo incapaz de perceber e responder a estimulos externos. A contencéo
desses animais deve ser feita individualmente e a imobilizacdo ndo deve provocar
esmagamento ou pressdo excessiva, 0s poupando de qualquer dor ou agitacdo (MAPA,
2021).

No Brasil é proibido o uso de marreta ou instrumentos para seccionar a medula
espinhal, sendo somente permitido o abate de animais com emprego de métodos
humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo, seguida de imediata sangria, a
excecdo de animais abatidos sob preceitos religiosos. Temos entdo alguns tipos de
insensibilizacdo, sendo elas, pistola de dardo cativo penetrante ou ndo penetrante,
insensibilizacdo elétrica de 2 ou 3 pontos sendo eletronarcose ou eletrocussdo, dioxido
de carbono associado a gases inertes, gases inertes (argénio e nitrogénio) e diéxido de
carbono em concentragédo elevada (MAPA, 2021).

A insensibilizacdo por eletronarcose € a mais utilizada e deve-se usar alta
voltagem (350V - 750V) e baixa amperagem (0,5A - 2A), sendo mais utilizado 1,3A em
suinos de terminagdo, onde coloca-se dois eletrodos na parte anterior da orelha, mais
especificamente nas fossas temporais, um em cada lado. A eletrocusséo é semelhante a
eletronarcose, porém ao invés de dois, sao trés eletrodos, o terceiro € posicionado atras
da paleta esquerda e o mais perto possivel da regido ventral. Neste ultimo ponto de
contato deve-se utilizar baixa frequéncia (50/60 Hz), o que ocasionara uma fibrilagdo

ventricular e parada cardiaca (BISPO et al., 2016).
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O processo de insensibilizacdo elétrica deve ser eficaz, de modo a garantir que o
animal realmente esteja insensibilizado no momento do abate, assegurando uma morte
sem dor ou agonia, deve haver auséncia de vocalizagéo e de tremores sendo assim sinais
de que a insensibilizacdo foi eficiente. Na préatica a agitacdo e inquietacdo do animal
pode causar 0 posicionamento inadequado dos eletrodos, tendo a necessidade de uma
corrente maior, no entanto, ndo deve ser tdo alta, pois causa prejuizos a qualidade da

carne (BISPO et al., 2016).

2.11 Sangria

Na Portaria n® 541 de 2022 estabelece que a sangria deve ser feita imediatamente
apos a insensibilizacdo em cerca de 15 segundos, e constitui na sec¢do dos grandes
vasos do pescoco na entrada do peito. Este processo deve ser monitorado de perto para
garantir que os suinos estejam adequadamente insensibilizados, e que a sangria seja
realizada de forma répida e eficaz (MAPA, 2022).

Este processo envolve a retirada do sangue do animal, o que € importante para
evitar a coagulagdo do sangue na carne, melhorar sua conservagdo e minimizar o risco
de contaminacdo bacteriana. O sangue € um meio propicio para o crescimento de
bactérias, portanto, a remocdo adequada do sangue é fundamental para a seguranca
alimentar. Devendo ser realizada em ambientes controlados e higienizados, o que
minimiza o risco de contaminacdo da carne por patégenos (ROHR, DALLA COSTA,
DALLA COSTA, 2016).

S&o 5 as etapas para a realizagdo de uma sangria efetiva. Primeiramente a faca €
inserida na linha média do pescogo, na depressdo em frente ao 0sso do peito (0sso
esterno). Em segundo lugar, a pele deve ser cortada com a ponta da faca usando pressédo

leve, posteriormente, quando a faca perfurar, abaixe o cabo para que a ponta da lamina
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aponte em direcdo a cauda dos suinos. A partir dai, deve-se cortar todos os grandes
vasos que emergem do coracdo (artérias cardtidas e veias jugulares). Por fim, o
comprimento do corte realizado pela faca deve produzir um grande e rdpido fluxo de
sangue. Se ndo for observado um bom fluxo, realize a operagdo novamente. Somente
apo6s a sangria completa e morte do suino é que poderdo ser realizadas as etapas
posteriores, como a escaldagem e a retirada dos pelos. O tempo de sangria dura cerca de

no minimo 3 minutos (LUDTKE et al., 2010).

2.12 Caracteristicas da carne suina proveniente de animais estressados

Para evitar consequéncias irreversiveis na qualidade da carne suina é preciso ser
feito um manejo pré-abate adequado, sem gerar uma situacdo agravante de estresse ao
animal a fim de evitar a sobrecarga fisioldgica interferindo a qualidade da carne como a
carne PSE (pale, soft, exudative) e DFD (dark, firm, dry) (MONDELLI, 2000).

O pH final da carne suina p6s mortem alcanca cerca de 7,2-7,0 para valores
proximos de 5,3-5,8 em 24 horas tendo uma média de 6 a 8 horas (LUDTKE et al.,
2010).

A incidéncia de carne PSE (pale, soft, exudative ou palida, mole e exsudativa)
esta relacionada ao estresse intenso e agudo nos momentos préximos ao abate, porém
pode ser potencializada sua incidéncia nos animais que possuem o gene halotano que
atenua a sindrome do estresse suino. Os processos decorrentes ao estresse sdo uma
sobrecarga de horménios relacionados ao estresse como o cortisol e adrenalina
interferindo no metabolismo muscular, devido ao aumento da temperatura produzira
uma maior desnaturacdo proteica, gasto excessivo de glicogénio muscular e alta

concentragdo de acido latico no musculo. Com esta maior concentragéo de acido latico o
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pH serd abaixo de 6,0 na primeira hora. Este defeito é caracterizado pela baixa
capacidade de retencdo de agua e excessiva exsudacdo (LUDTKE et al., 2010).

A carne DFD (dark, firm, dry ou escura, firme e seca) € consequéncia de um
estresse de longa duracdo, ou seja, cronico oriundo de um manejo ante mortem
inadequado, resultando no consumo do glicogénio muscular antes mesmo do abate e
gerando um pH elevado pois ha uma menor producdo de &cido latico. Neste defeito o
pH da carne ser4 acima de 6,0 favorecendo o desenvolvimento de micro-organismos
que fazem a degradacdo da matéria, assim modificando os aspectos fisicos, bioquimicos
da carne (LUDTKE et al., 2010).

Figura 3: Amostra de lombo suino (Longissimus dorsi) com defeito DFD (dark,
firm, dry ou escura, firme e seca) a esquerda e PSE (pale, soft, exudative ou palida, mole

e exsudativa) a direita.

Fonte: SEBRAE, 2016.

3 CONCLUSAO
Em sintese, este estudo proporciona uma ampla visdo das acgdes criticas no
momento pré-abate de suinos, destacando a necessidade de controlar variaveis

especificas a fim de evitar consequéncias negativas ao bem-estar dos animais.



441

442

443

444

445

446

447

448

449

450

451

452

453
454

455

456

457

458

459

460

461

462
463

464

465

20

Deve-se entdo realizar praticas eficazes de procedimentos humanitarios, aliado a
condigdes ideais durante 0 embarque, transporte, desembarque e nas condicdes de
espera no frigorifico que desempenha um papel crucial na minimizagédo do estresse dos
suinos. A atencdo dedicada a inspecdo ante mortem, abate de emergéncia e a
implementacdo de técnicas como o banho de aspersdo emerge como elementos
essenciais para assegurar o bem-estar animal e preservar a qualidade da carne suina.
Nesse contexto, medidas cuidadosas relacionadas ao tipo de pocilga, jejum e dieta
hidrica dos suinos sdo imprescindiveis.

Essa revisdo de literatura teve como objetivo ressaltar que o controle desses
fatores ndo apenas atende a preocupac0es éticas e regulatdrias, mas também se traduz
em beneficios tangiveis, preservando a integridade e bem-estar dos suinos, reduzindo o

estresse, excluindo dor e sofrimento e, por fim, resguardando a qualidade da carne.
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