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RESUMO

O estagio técnico profissional a ser realizado pelo académico é de suma importancia para
explorar o conhecimento pratico na area de interesse. O estagio teve por objetivo unir a teoria
vista em sala de aula com as praticas que foram realizadas, fazendo com que fosse possivel
ampliar os horizontes na area de pecuéria leiteira e conquistar oportunidades para inicio no
mercado de trabalho ap6s a conclusdo do curso. O estéagio foi realizado na empresa Leite e
Corte Consultoria em Agronegocio, localizada na cidade de Tubardo/SC sob a supervisédo do
Dr. Alexandre S. de Abreu. Durante o periodo do estdgio pode-se acompanhar diversos
profissionais da &rea de Ciéncias Agrarias, tomando conhecimento de suas atividades e
perspectivas para a partir destas iniciar o trabalho junto aos mesmos prestando assisténcia
técnica. Os horéarios foram combinados de acordo com o técnico responsavel, respeitando a
carga horéaria diaria de seis horas. As saidas a campo partiram do escritério da empresa, algumas
atividades foram realizadas em laboratdrio e outras em escritorio. Ao final do periodo de
estagio, concluiu-se que com a assisténcia técnica prestada os produtores que sdo visitados
conseguem um melhor desempenho em suas propriedades e bons indices de qualidade do leite,

demonstrando que a pratica exercida agregou para o conhecimento técnico objetivado.

Palavras-chave: Assisténcia Técnica. Laticinios. Pecuéria Leiteira.



ABSTRACT

The professional technical internship to be performed by the student is of utmost importance to
explore the practical knowledge in the area of interest. The internship aimed to unite the theory
seen in the classroom with the practices that were performed, making it possible to broaden the
horizons in the area of livestock dairy and gain opportunities to start in the labor market after
completing the course. The internship was carried out in the company Leite e Corte Consultoria
em Agronegocio, located in the city of Tubardo/SC, under the supervision of Dr. Alexandre S.
de Abreu. During the internship period, it was possible to accompany several professionals in
the area of Agricultural Sciences, learning about their activities and perspectives to start
working with them, providing technical assistance. The schedules were arranged in agreement
with the responsible technician, respecting the daily workload of six hours. The field trips
started at the company's office, some activities were carried out in the laboratory and others in
the office. At the end of the internship period, it was concluded that, with the technical
assistance provided, the producers that were visited were able to achieve better performance on
their properties and good milk quality indices, showing that the practice carried out added to

the objective technical knowledge.

Keywords: Technical assistance. Dairy products. Livestock dairy.
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1 INTRODUCAO

Atualmente, a inddstria leiteira obtém expressivo crescimento na regido Sul do estado
de Santa Catarina especialmente ao suprir cada vez mais as exigéncias de mercado (EPAGRI,
2020). Com isso, os produtores de leite possuem uma misséo a ser seguida, tornando possivel
a entrega de leite e derivados, na mesa da populacdo. De acordo com as normativas impostas
pelo Estado (IN 76 e IN 77), os laticinios priorizam a compra de qualidade do leite, exigindo
que o produtor leve a risca procedimentos de higiene e limpeza bem como manejo correto do
rebanho e gestdo de suas propriedades (BRASIL, 2018).

Para garantir os bons indices de qualidade do leite, se faz necessario uso de alguns
produtos especificos, algumas técnicas na ordenha e ainda requer atencdo na limpeza da
maquina e transporte do leite (GUERREIRO et al., 2005). Porém, a maioria dos produtores da
regido sao pequenos, tendo o leite apenas como atividade de subsisténcia e sem capital para
realizar os investimentos, como por exemplo a compra de produtos para higienizacao dos tetos
dos animais e da ordenhadeira (SANTOS et al., 2006). Devido a isso, se faz necessario a
assisténcia técnica de profissionais da area que auxiliam os produtores com as melhores
medidas a serem tomadas para equilibrar a parte financeira e produtiva da propriedade (COSTA
et al., 2019) e trabalhar para otimizar a qualidade do leite para o sucesso na entrega do produto
final e recebimento de incentivo dos laticinios pelo trabalho realizado (RAYMUNDY, 2020).

Além disso, de acordo com as exigéncias da sociedade e demanda de mercado, é
necessario que o produtor busque maior eficiéncia produtiva e econémica dentro de sua area
disponivel, e para que esse objetivo seja atingido, as tomadas de decisbes devem ser feitas da
maneira mais precisa possivel tornando indispensavel a realizacdo da gestdo da propriedade
rural (GROSS, 2015)

De modo geral, o processo visa alcancar uma melhor relagéo custo/beneficio e manejo
correto nas atividades desenvolvidas dentro da propriedade e que com essa relacdo estabelecida,
0 produtor consegue fazer os investimentos necessarios para alcancar um bom potencial
produtivo (GOTTSCHAL et al., 2002). Dentro do processo de gestdo de uma propriedade, é
importante que sejam definidos alguns indicadores que serdo utilizados como parametros para
avaliar e acompanhar o processo evolutivo. A coleta de dados deve ser feita de forma periddica
conforme o plano estratégico pré-estabelecido juntamente com o produtor a partir do
diagnostico inicial (COSTA et al., 2019). Algumas ferramentas auxiliam nesse trabalho, uma
vez que os dados sdo quantificados e tabelados para um controle eficiente e visualizacdo dos
resultados (ZANIN et al., 2014). Na regido sul de Santa Catarina muitos produtores séo
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pequenos e/ou familiares que muitas vezes ndo possuem muito dominio tecnolégico e
conhecimento necessario para gerenciar seus custos de producéo, bem como pouca informacéo

a respeito das legislacbes em vigor referente a qualidade do leite (SANTOS et al., 2006).

1.1 OBJETIVOS

1.1.1 Objetivo Geral

O estagio curricular obrigatdrio teve o objetivo de desenvolver habilidades na area da
pecudria leiteira com o acompanhamento das atividades em uma empresa de consultoria em

agronegocio de leite na regido de Tubardo (SC).

1.1.2 Objetivos Especificos

e Conhecer as abordagens realizadas junto aos produtores;

e acompanhar os profissionais atuantes na area de qualidade do leite e gestao;
e analisar e proceder com as medidas definidas para cada propriedade;

e acompanhar mensalmente analises de qualidade do leite de cada propriedade;
e auxiliar na elaboracdo de planilhas e relatorios;

e acompanhar exames de cultura microbioldgica realizadas em laboratorio.
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2 JUSTIFICATIVA DO ESTAGIO

A realizacdo do estagio se deu pela necessidade de adquirir certa experiéncia preparativa
para o0 mercado de trabalho apés a saida da universidade, bem como requisito obrigatorio para
obtencdo do titulo de engenheiro agrénomo. O estagio proporcionou oportunidades,
aprendizados, e ainda permitiu uma rica troca de informacdes entre os profissionais j& atuantes
na area e os estagiarios. Conforme as diversas areas que podem ser escolhidas dentro das
Ciéncias Agrarias, a pecuaria leiteira esta apresentando crescimento gradativo e abrindo
oportunidades. A parte de qualidade do leite é trabalhada fortemente junto aos produtores para

que o resultado seja benéfico tanto para o produtor quanto para o laticinio.
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3 IDENTIFICACAO DO ESTAGIO
3.1 Descricao do local de estagio

O estéagio foi realizado na empresa Leite e Corte Consultoria em Agronegocio LTDA,
CNPJ 23586166/0001-37, localizada a rua Silvio Barigo N° 1202, bairro Monte Castelo no
municipio de Tubardo, Santa Catarina, Brasil. A empresa € administrada pelo Médico
veterinario, doutor, Alexandre S. Abreu. A empresa atua na area de bovinocultura de leite,
prestando servicos para os laticinios da regido e realiza atendimentos particulares.

A empresa dispbe de dois Engenheiros Agrénomos e cinco Médicos Veterinarios
atuantes em diversos projetos dentro da empresa, abrangendo vendas de produtos e insumos
agropecudrios, exames sanitarios, assisténcia técnica em plano de qualificacdo de fornecedores
de leite, qualidade do leite, gestdo de propriedades, coletas de amostras de leite e Cultura
Microbioldgica realizada em laboratério. Com escritério sede em Tubardo/SC, a empresa
fornece informacdes e da suporte necessario aos técnicos para o atendimento a campo, sendo
este realizado em diversas cidades no sul do estado, com foco no Vale de Brago do Norte, além

de atendimentos também no estado do Rio Grande do Sul e Parana.
3.2 Descricdo da area de atuacao do estagio

Conforme as normativas IN 76 e IN 77, o leite produzido nas propriedades precisam
seguir um padrdo de qualidade que garante a entrega do mesmo para os laticinios. O valor pago
por litro de leite ao produtor sofre inUmeras varia¢fes ao longo do ano, tornando uma relacéo
inconsistente entre laticinio e produtor. Como uma forma de manter o leite dentro do padréao de
qualidade, o laticinio paga um valor de incentivo conforme as analises mensais do leite de cada
propriedade, ou seja, quanto melhor a qualidade, maior o valor de incentivo. A qualidade do
leite € medida basicamente por pardmetros de composicdo quimica, caracteristicas fisico-
guimicas e higiene no manejo de ordenha (BRITO; BRITO, 1998).

Esses parametros sdo medidos mensalmente conforme a coleta de leite e envio ao
laboratorio realizados pela Leite e Corte e pelos laticinios. De acordo com as normativas, a
Contagem de Células Somaticas (CCS) e Contagem Padrdo em Placas (CPP) precisam estar
abaixo de 500.000 e 300.000 respectivamente (BRASIL, 2018).

Dentro da empresa, os laticinios sdo divididos entre os técnicos, onde cada um presta

assisténcia aos produtores referente aquele laticinio no qual esta responsavel. As visitas técnicas
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sdo realizadas mensalmente, acompanhando as andlises de leite de cada produtor para CCS
(Contagem de Células Somaticas x1000 cél/mL) e CPP (Contagem Padrdo em Placas x1000
UFC/mL) priorizando os produtores com piores resultados e visando estabelecer medidas que
devem ser tomadas nas propriedades para manter o padrao de qualidade conforme a normativa
para a entrega de leite aos laticinios.

Na maioria das situa¢bes, 0 aumento da CCS (Contagem de Ceélulas Somaticas x1000
cél/mL) esté relacionado a presenca de mastite nos animais do rebanho. Sabendo que a mastite
pode ser causada por bactérias contagiosas e que podem ser transmitidas na ordenha (SANTQOS;
BOTARO, 2008), dentro das visitas de qualidade séo realizados acompanhamentos de ordenha,
teste CMT e coleta de amostras de leite dos animais que apresentarem reacao ao teste. Apos
essa coleta, as amostras sdo levadas ao laboratorio proprio da empresa para realizacdo de
Cultura Microbioldgica de leite, permitindo identificar qual bactéria esta acometendo aquele
animal, sendo assim, 0s técnicos conseguem recomendar um tratamento mais direto e
especifico.

Com relacdo a area de gestdo, a propriedade deve ser vista como uma empresa. A gestao
basicamente refere-se as acdes que devem ser tomadas para que o objetivo final seja atingido
com sucesso e lucratividade (NAGAOKA et al., 2011). Na empresa Leite e Corte, 0s
atendimentos sdo realizados tanto particulares quanto vinculados com os laticinios. Para cada
propriedade atendida, € realizada uma visita inicial onde o técnico recolhe os dados no que se
diz respeito a informacdes nutricionais, produtivas, reprodutivas e financeiras, e faz as devidas
analises para que entdo seja possivel elaborar um planejamento e tomada de decisdo de
atividades a serem realizadas no local. Com o plano pronto, as ideias sdo passadas ao produtor
que deve iniciar as agdes na propriedade.

Dessa maneira, as visitas técnicas passam a ser também realizadas mensalmente para
acompanhamento das atividades e ajustes necessarios visando seguir o plano de gestdo

previamente elaborado.
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4 REFERENCIAL TEORICO

4.1 Qualidade do leite

O leite esta entre os alimentos mais consumidos da populacdo mundial e se encaixa
como um alimento ‘’nobre’’ devido a sua composigdo rica em nutrientes (VENTURINI et al.,
2007). Com isso, para todos os produtos lacteos € indispensavel que a matéria prima (leite cru)
seja de boa qualidade, e como uma forma de estimular o produtor a entregar tal matéria prima,
os laticinios iniciaram a forma de pagamento do leite pela qualidade (BRITO; BRITO, 1998).

Apbs o inicio da implantacdo das legislacGes para qualidade pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA), partindo da Instru¢cdo Normativa n° 51 de 18
de setembro de 2002 (IN 51/2002) (BRASIL, 2002), de acordo com um estudo realizado por
Barbieri et al em 2013 demonstrou que ndo houve melhoria significativa na qualidade do leite.
Informacéo que se confirmou no estudo de Machado et al, revelando que houve uma reducgéo
da CPP com a implantacdo dos resfriadores a granel porém que de modo geral os produtores
ndo se enquadraram nos parametros impostos pela IN 51 no tempo previsto na época. Com esse
impasse, 0 mapa foi instituindo no decorrer dos anos novas regras que postergavam prazos e
limites gradativos para que os produtores pudessem se encaixar nos parametros exigidos
(GRANDIS, 2018), chegando ent&o a Instrugdo Normativa n® 76 de 26 de novembro de 2018
(IN 76/2018) e Instrucdo Normativa n°® 77 de 26 de novembro de 2018 (IN 77/2018) que
vigoram hoje determinando os padrdes de qualidade do leite (BRASIL, 2018).

A qualidade do leite em si, é determinada por n fatores relacionados a produc¢éo, desde
manejo, sanidade, alimentacdo, até armazenamento do leite. A sanidade é um fator principal
que afeta a qualidade do leite, uma vez que vacas doentes possuem a CCS (Contagem de Células
Somaticas x1000 cél/mL) elevada significativamente (MULLER, 2002). A ocorréncia de
mastite no rebanho, é uma das afec¢Ges mais comuns e que mais alteram a CCS, pois quando
um microrganismo adentra no teto do animal, a vaca tende a enviar células combatentes
(leucocitos) para o leite visando curar a infeccdo (SANTOS; BOTARO, 2008). Se a infec¢do
for combatida pelos leucécitos, a contagem de células somaticas volta ao normal, caso
contréario, a mesma se torna crénica e as células de defesa continuam sempre sendo eliminadas
para o leite, o que ira manter a CCS elevada por um longo periodo de tempo, além disso, a
infeccdo na glandula mamaria tende a reduzir a producdo de leite do animal (SANTOS;
BOTARO, 2008).
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O tratamento para 0s casos de mastite, varia conforme o patdgeno presente no animal.
Para identificacdo do patdgeno € utilizado a cultura microbioldgica de leite, uma técnica que
classifica o microrganismo, permitindo identificar se € uma bactéria de origem ambiental ou
transmissivel, e qual o melhor protocolo de tratamento a ser aplicado (FINCO, 2020). Essa
técnica permite que o tratamento seja direcionado especificamente para aquele patdgeno
identificado. Se o patdgeno for transmissivel, o animal acometido deve ser ordenhado separado
dos demais animais do rebanho, evitando que ocorra transmissdo do patdégeno para as outras
vacas via ordenhadeira (MACEDO et al., 2013). Esse procedimento reduz gastos
desnecesséarios do produtor, evitando que 0 mesmo compre medicamentos que podem n&o ser
eficazes no tratamento da infecgédo (PINHEIRO, 2020).

Quando se trata de CPP (Contagem Padrdo em Placas x1000 UFC/mL) é um dos
principais fatores relacionados a qualidade do produto final entregue ao consumidor e esta
diretamente ligada a questdo de higiene no processo de ordenha e armazenamento do leite e
transporte (SALVADOR et al., 2014). A ordenhadeira deve ser limpa e higienizada apds cada
ordenha da propriedade e com o0s produtos especificos para este procedimento, citando
detergente alcalino clorado e detergente acido. O equipamento deve ser lavado por inteiro,
teteiras, mangueiras, coletores, tubulacdes e resfriador (SENAR, 2010) e ap6s a ordenha, o leite
colocado no resfriador deve atingir a temperatura de 4°C em até trés horas, garantindo sua
qualidade (COPAGRIL, 2019).

O objetivo da limpeza minuciosa do equipamento é basicamente remover os residuos de
componentes do leite de todas as superficies do equipamento, o que garante que a CPP da
propriedade ird se manter no nivel desejado devido a correta higienizacdo (MACHADO et al.,
2016).

Os residuos remanescentes nas tubulacBes pds ordenha podem se classificar em
sujidades organicas e sujidades minerais (CARVALHO, 2021). Os residuos organicos possuem
composicao de proteina, gordura e lactose, que por serem compostos de certa complexidade,
podem ter aderéncia maior ou menor na tubulagéo, sofrendo influéncia de umidade, temperatura
e tempo de contato (SILVA et al., 2010). Com isso, devem ser retirados o mais rapido possivel
uma vez que quanto maior a aderéncia na parede da tubulacdo, maior a dificuldade de remocéo
(SANTQOS, 2004). Quanto mais rapido se iniciar o procedimento de limpeza apos a ordenha,
menor a chance de deposito de componentes organicos, e maior a higienizagdo (BELLI, 2015).

Os residuos minerais, também conhecidos como inorganicos, se caracterizam pela
composi¢do dos mais variados sais minerais presentes no leite e também na propria agua da

limpeza, como por exemplo célcio, magnésio e ferro (CARVALHO, 2021). A remocao desses
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residuos é tdo importante quanto 0os compostos organicos, se restarem residuos minerais na
tubulacdo estes podem sofrer precipitacdo e permanecerem fortemente aderidos ao
equipamento (SANTOS, 2004). Se por ventura ocorrer a precipitacdo dos minerais, esses
residuos podem formar uma camada conhecida como pedra do leite, de dificil remocdo e
favorecendo a proliferacdo de bactérias contaminantes (SILVA et al., 2010).

As solugdes de limpeza especificas para a remocgao dos residuos do leite englobam os
detergentes alcalinos e acidos (MPIRES, 2018). Os detergentes alcalinos como o proprio nome
diz sdo compostos por substancias alcalinas responsaveis pela atuacdo quimica na remocao das
sujidades organicas dos equipamentos (SANTOS, 2004). A gordura do leite por exemplo, tende
a se solidificar em temperaturas menores que 35°C, ou seja, em menores temperaturas ha uma
maior deposicao de gordura, o que dificulta a remogdo (SOUTO et al., 2009). Isso explica a
recomendacdo dos detergentes alcalinos serem utilizados diluidos em agua com temperatura
média de 75°C 0 que garante que essa temperatura se mantenha acima de 38°C durante todos
os ciclos dentro das tubulacées (IMPLEMIS, 2020).

Os detergentes &cidos sdo compostos de acidos organicos, inorganicos ou ainda em
combinacdo. Tem por objetivo remover as sujidades inorganicas, incluindo a pedra do leite, da
tubulacdo (CARVALHO, 2021). Esse produto possui acdo quimica convertendo 0s minerais
insolGveis para sollveis em agua o que permite a remocao dessas sujidades pela limpeza com
a solucdo de detergente acido (SANTOS, 2004).

Apesar da grande variacao de equipamentos de ordenha disponiveis no mercado, quanto
ao design, configuracdo, sistema de funcionamento e estrutura, o procedimento de limpeza
segue um padrdo que garante a correta limpeza do equipamento (IMPLEMIS, 2020). Em
sistemas canalizados, o procedimento de limpeza segue o tipo clean in place (CIP), que em uma
traducdo literal significa limpeza no local (SANTOS, 2004). Esse procedimento diz respeito a
limpeza por circulacdo, onde os produtos de higienizagdo sdo transferidos de um tanque para
todas as partes do equipamento que entram em contato com o leite (ZAFALON, 2008). As
solugdes higienizantes e sanitizantes devem circular dentro do equipamento por um tempo
adequado, determinado de acordo com a estrutura e configuracéo do aparelho, e com acao fisica
garantindo a turbuléncia da solugdo que proporciona contato em todos os cantos e fissuras
(SANTOS, 2004).
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4.2 Gestao de propriedades rurais

Recentemente, com as atuais legislagdes vigentes (IN 76 e IN 77), pode-se dizer que a
bovinocultura de leite estd mais restrita quanto a quantidade de produtores na atividade. Com
a grande variagdo de precos que o mercado do ramo da agroindustria vem sofrendo no Brasil,
muitos produtores ndo estdo conseguindo manter os custos de producéo e o valor recebido pela
comercializacdo do leite ndo é suficiente para o sustento familiar (GODINHO, 2021). Existem
propriedades que ndo conseguem se adequar a legislacao de qualidade, por falta de méo de obra
qualificada, pouca informacéo no controle dos custos e em outros casos a propriedade possuli
mais de uma fonte de renda fazendo com que o tempo de dedicacéo do produtor seja dividido
em ambos e muitas vezes permanecendo escasso para o cuidado com o leite (PASQUALOTTO;
GOIS, 2016). Com isso, existem produtores parando de produzir e/ou entrando em outro ramo
do agronegocio ou até mesmo ingressando em outros nichos do mercado de trabalho para
obtenc&o de sua renda (KLAUCK, 2009).

O trabalho de gestéo nas propriedades rurais visa minimizar as adversidades no processo
produtivo, na intencao de otimizar o trabalho, reduzir custos para alcancar o sucesso na entrega
do produto (GROSS, 2015). Dentro de um plano de gestéo, inclui-se os fatores zootécnicos que
sdo quesitos indispensaveis, pois o0 sucesso produtivo depende de manejo correto, pastagens de
boa qualidade, sanidade adequada dos animais, reproducéo e taxa de reposicéo equilibrada do
rebanho, entre outros fatores, (NASCIMENTO; PANHOCA, 2019) e como estas caracteristicas
diferem completamente entre uma propriedade e outra, o plano de gestdo deve ser elaborado
conforme um diagnostico prévio e individualizado para cada uma delas (GOTTSHAL, 2002).

Existem disponiveis no mercado diversos softwares elaborados especificamente para a
gestdo de propriedades rurais, porém também tem a possibilidade de o controle ser feito em
planilhas. De acordo com a realidade de cada produtor no diagndéstico, é possivel estabelecer
qual a melhor forma de controle e alimentacdo de dados, que fique viadvel em seu orcamento,
tempo e auxilie a alcancar os resultados almejados (REIS, 2017).

Os indices zootécnicos sdo fatores cruciais para que se mantenha uma constancia no
sistema produtivo da propriedade (NASCIMENTO; PANHOCA, 2019). Um fato importante a
ser citado com relacdo aos indices zootécnicos é que além das vacas em lactacdo, deve-se dar
uma atencao especial a criagdo das bezerras e novilhas de reposicdo, uma vez gque essas Sao 0
futuro do plantel (GOTTSHAL, 2002). Diante do manejo para uma gestdo eficiente da
propriedade, o incremento da producdo ird depender também do melhoramento genético,
considerando que as novilhas de reposicdo sejam geneticamente superiores as vacas descartadas
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(SCADIAGRO, 2020). De acordo com esse manejo, consequentemente a propriedade iré dispor
de boas taxas de eficiéncia reprodutiva, porém ird demandar de nutricdo de qualidade para
estimular o0 maximo de producdo possivel por animal (GOTTSHAL, 2002). Com o
melhoramento genético do rebanho, a sanidade dos animais também pode sofrer alteracoes,
sendo possivel a busca de ragcas mais adaptaveis a regido da propriedade, com boa imunidade
contra doencas e salde adequada das glandulas mamérias (FALCE, 2010).

Além dos indices zootécnicos, para uma gestdo rural eficiente, o técnico responsavel
precisa estar a par tanto sobre o mercado consumidor quanto precos de insumos e materiais para
a producéo (SCADIAGRO, 2020). Com isso, a gestao de sucesso precisa utilizar o minimo de
esforgos e recursos e ter por resultado os melhores rendimentos possiveis (GROSS, 2015). Para
seguir essa linha, o planejamento estratégico deve estar bem alinhado, permitindo identificar as
fragilidades e potencialidades dentro do sistema produtivo da propriedade para que se
estabeleca as agdes que serdo tomadas (CRUZ, 2016).

Dentro das agdes que devem ser realizadas dentro do plano de Gestdo, além dos
controles zootécnicos, 0 acompanhamento financeiro é de extrema importancia (REIS, 2017).
De maneira geral, essa tarefa é de elevada complexidade, pois engloba folha de pagamento,
insumos comprados, manutencao e depreciacdo de maquinas e equipamentos, comercializacdo
de produtos, aquisicoes entre outras (SCADIAGRO, 2020). Esse controle financeiro auxilia a
prever possiveis dificuldades futuras e iniciar medidas preventivas (NAGAOKA, 2011). O
fluxo de caixa consiste no monitoramento de entradas e saidas monetérias da propriedade
evitando que ocorra dos custos e despesas suprirem o valor de receita, fazendo com que a
propriedade trabalhe em balanco negativo (CRUZ, 2016).

A tomada de decisdes deve ser feita com embasamento nos dados acompanhados
conforme o planejamento estratégico. Se tratando de propriedades rurais, a realizacdo da gestdo
com base em dados previamente acompanhados é a maneira mais indicada pois garante uma

decisdo mais assertiva nas metodologias aplicadas (SCADIAGRO, 2020).
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5 METODOLOGIA

As atividades do estadgio foram realizadas diariamente conforme a organizagdo e
logistica dos técnicos. As saidas foram realizadas do escritorio da Leite e Corte pela manha e
retorno no periodo da tarde, o horario foi combinado com o técnico de acordo com a cidade de
destino. A assisténcia exercida pela empresa consiste em uma visita inicial para conhecer o
produtor, apresentar o projeto e realizar o diagndstico da propriedade. Posteriormente, as visitas
sdo realizadas mensalmente a cada produtor para acompanhamento e recomendac6es conforme
o diagnostico.

Com relagdo as atividades exercidas em laboratério, o horario também foi combinado
com o profissional responsavel para melhor organizacdo de ambas as partes. No laboratério
foram processadas as amostras de leite recolhidas pelos técnicos nas visitas e realizada a Cultura
Microbiologica. Ap6s 48 horas do processamento, os laudos emitidos foram enviados aos
técnicos responsaveis de cada amostra.

Alguns trabalhos foram realizados em escritorio, também com horério previamente
estabelecido dentro das 6 horas diérias acordadas em contrato. Foram realizados relatorios
referentes as visitas de qualidade feitas a campo, elaboracdo e analise de planilhas de Gestéo,
acompanhamento de analise de qualidade de leite e outras planilhas e documentos suporte que
foram solicitadas pelos técnicos.
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6 DESCRICAO DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

As atividades desenvolvidas dentro do periodo de estagio foram complementares, uma
Vez que € necessario o suporte técnico para a atuacao dos profissionais no campo tanto na area
de qualidade do leite quanto na gestdo. Dessa maneira, pode-se dividir os trabalhos em trés

grupos totalizando 446 atividades realizadas em 300 horas conforme exposto na tabela abaixo.

Tabela 1. Atividades desenvolvidas durante o estagio.

Atividades Numero %
Qualidade do leite 329 73,76%
Gestdo 15 3,37%
Escritorio 102 22,87%
Total 446 100%

Fonte: Autora, 2021

6.1 Qualidade do leite

No ambito da qualidade do leite foram realizadas as seguintes atividades: visitas técnicas,
acompanhamento de ordenhas, coleta de amostras de leite, culturas microbioldgicas, elaboragédo
de planilhas e acompanhamento de resultados.

Com relacdo as visitas técnicas, foram atendidas 30 propriedades, cada uma com sua
peculiaridade, localizadas em Timbé do Sul, Meleiro, Morro Grande e Forquilhinha. Em cada
propriedade, foi realizado apresentacdo do servigo prestado aos produtores, diagnostico da
producdo e do local e de acordo com esse diagnostico foram passadas algumas recomendagdes
que os produtores ndo estavam realizando, porém tais medidas deveriam ser adotadas para que
0s resultados fossem dentro da normativa imposta pelo Estado.

Em 12 propriedades, as recomendacOes basearam-se apenas em questdo de manejo
ajustando o procedimento de ordenha, sugerindo aos produtores que realizem teste CMT para
acompanhamento de animais acometidos por mastite, aumento no nimero de vezes de
utilizacdo do detergente &cido, volume e temperatura da dgua para limpeza na ordenhadeira e

adogdo do procedimento de linha de ordenha. Nas demais, se fez necessario a recomendacéo de
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compra de produtos de higienizacdo dos animais e da ordenhadeira, como detergente alcalino
clorado, detergente acido, pré e pos dipping e papel toalha.

Durante o periodo do estagio, seis propriedades com o0s piores resultados receberam mais
de uma visita, onde em cada uma foi verificado se as recomendacGes estavam sendo praticadas
corretamente conforme a figura 1, se ainda havia algum ajuste a ser realizado, e como estava a
sanidade dos animais (Figura 2). Em todas as propriedades atendidas pela empresa, incluindo
as 30 visitadas presencialmente, os resultados das analises de CPP e CCS foram acompanhados

mensalmente.

Figura 1. Visita técnica em propriedade atendida na qualidade do leite.

Fonte: Autora, 2021.
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Figura 2. Vacas Holandesas em propriedade atendida na qualidade do leite.

Fonte: Autora, 2021.

Em duas propriedades, uma localizada no municipio de Meleiro e outra em
Forquilhinha, foi realizado acompanhamento de ordenha conforme demonstrado nas figuras 3
e 4. Na primeira propriedade foi realizado teste CMT em todos os animais (oito vacas lactantes),
constatando possivel infeccdo em dois animais, onde o leite de tais vacas foi coletado e levado
a laboratério para realizagdo de cultura microbioldgica. Apds a ordenha, foi acompanhado
também a limpeza da ordenhadeira, do tipo balde ao pé, e conforme o procedimento, foi passado
algumas recomendacdes de manejo para auxiliar na melhora dos resultados do produtor. Na
segunda propriedade também foi realizado o teste CMT em todos os animais (14 vacas)
constatando possivel infeccdo em 11 vacas, porém respeitando a vontade do produtor, foram
coletadas somente quatro amostras para cultura microbioldgica de leite. De mesma forma, foi
acompanhado a limpeza da ordenhadeira, também do tipo balde ao pé, e passado algumas
recomendacdes neste caso sendo necessario a compra de alguns produtos que o produtor deve

utilizar.



Figura 3. Acompanhamento de ordenha em propriedade com oito animais em lactagéo.

|

Fonte: Autora, 2021

Figura 4. Acompanhamento de ordenha em propriedade com 14 animais em lactacgéo.
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Fonte: Autora, 2021.
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Mensalmente, o laboratério credenciado PARLEITE, da Associacdo Paranaense de
Criadores de Bovinos da Raga Holandesa, localizado & Rua Professor Francisco Dranka, bairro
Orleans, Curitiba (PR), disponibiliza no sistema os resultados de CCS e CPP de cada produtor
e todas as analises foram consultadas no sistema, inseridas em planilhas especificas e repassadas
aos técnicos de campo de cada laticinio, para que os mesmos pudessem realizar as
recomendagdes necessarias conforme a realidade de cada produtor.

Como demonstrado nas figuras 5 e 6, no laboratdrio da Leite e Corte, foram realizadas
as culturas microbiologicas das amostras de leite coletadas por todos os técnicos em suas
ordenhas. Durante o periodo de estagio, foram processadas 237 amostras ao total, para
identificacdo de qual bactéria causadora de mastite estava acometendo o0s animais.

Figura 5. Realizacdo de Cultura Microbiologica em amostras de leite.

& .

Fonte: Autora, 2021.
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Figura 6. Preparacdo dos materiais para realizacdo de Cultura Microbiolégica em amostras de
leite.

Fonte: Autora, 2021.

Para cada produtor, foi emitido um laudo descrevendo o nome da amostra, o brinco ou
nome do animal e o resultado com a identificacdo da bactéria conforme figura 7.

Figura 7. Laudo com resultados de Cultura Microbioldgica.

CowwWale

™ Agronmganios

TESTE CMT
LEITE E CORTE CONSULTORIA EM AGRONEGOCIO LTDA

CNPJ: 23586166-0001 37
Rua Silvio Burigo, N* 1202, sala 02, Monte Castelo
CEP: 88702-501 TUBARAO -SC
Fone (whats): (51) 995008200

DADOS PROPRIETARIO/SOLICITANTE | INFORMATIVO DO RESULTADO Josias
W Data coleta: 20/05/21 INFORMAGOES: A mastite representa um dos principals problemas para a
I |eiteira dimi do a produgdo de leite e sua qualidade,
severos prejul: o para o produtor.
Loca|ldade_ it yealizacko exsms: A mastite é a inflamagdo da glandula maméria que apresenta alteragdes
01/06/2021 no tecido dular e uma série de Bes fisico-quimicas
[’M“"lﬂp‘ﬂ:_ Data resultado: 03/06/2021 no leite. £ uma doenga complexa de carater multifatorial, envolvendo
diversos p: do e fatores a0 animal.
Laticinio: VD Responsavel técnico: . £ importante ressaltar a importancia da mastite, no que se refere a saude
[ ] publica, devido ao | de bactérias p &nicas que podem além
[ v Responsavel pela andlise: de colocar em risco a saude animal também a satide humana.
Manuella Oliveira A ocorréncia da mastite esta relacionada, principalmente, a0 manejo antes,
e e T RGN durante e apés a ordenha.
——— Por isto, é importante ter conhecimento dos procedimentos adequados de
AMOSTRA ANIMAL RESULTADO EXAME MICROBIOLOGICO DO LEITE ordenha, fazendo uma correta e boa higienizagdo e desinfeccdo do
21A Elias iphylococcus aureus/ Streptococcus spp. do animal, do profissional e de todos os utensilios utilizados na
22A Ducinha Negativo ordenha, para que ndo ocorra a contaminagdo.
23A Gil Elias ~ Streptococcus uberis
24A Osca do Staphylococcus cogulase negativa » Fazer treinamento aos ordenadores sobre o manejo correto de ordenha;
Joslas » Diminuir a exposicdo dos tetos com as fezes e urina;

» Fazer uma boa higiene dos tetos, utensilios e ordenhador;
» Utilizar papel toalha para secagem dos tetos;
» Fazer a desinfecgdo dos tetos apés a ordenha (pos dipping);
Consulte um Médico Veterinario para auxiliar no protocolo de tratamento
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Ap0s a emissao dos laudos, estes eram entregues para cada técnico responsavel para que
ocorra a analise de qual melhor tratamento para recomendar ao produtor para cada animal
respectivamente.

Os principais agentes causadores de infec¢fes intramamarias com consequente elevacao
de CCS destacam — se bactérias dos géneros Staphylococcus spp e Streptococcus spp (BELLI,
2015). Dentro do género Staphylococcus spp, a Staphylococcus aureus é um agente etioldgico
frequente em casos de mastites graves (SANTOS; PINHEIRO, 2019), sendo uma bactéria com
alto poder contagioso, transmissivel de um animal infectado aos demais através do conjunto de
ordenha e apresenta uma certa resisténcia a alguns antibidticos, caracterizando baixa taxa de
cura em tratamentos durante o periodo de lactacdo o que torna o tratamento inviavel
economicamente (REHAGRO, 2018). Animais positivos para S. aureus na cultura
microbioldgica de leite quando tratados em periodo seco, com a realizacdo da terapia de vaca
seca, aumenta as chances de controle, uma vez que os antibidticos utilizados nesse
procedimento permitem a infusdo de um produto de maior duracdo na glandula mamaria do
animal (SANTOS, 2011).

As bactérias do género Streptococcus spp geralmente sdo adquiridas do ambiente em
que o animal frequenta, podendo apresentar casos leves ou graves de acordo com a
patogenicidade das cepas encontradas no ambiente do rebanho (SANTOS; PINHEIRO, 2019).
Nesses casos 0s Streptococcus uberis possuem destaque, atuam colonizando a pele do teto e de
maneira oportunista adentram no canal, causando uma inflamacdo (SANTOS; LEITE, 2014).
Para 0s casos que a mastite causada por esses agentes se mantenha subclinica, a recomendacéo
de tratamento também é no periodo de secagem, com maior eficacia dos antibidticos, e em casos
de mastite clinica, o tratamento deve ser iniciado logo ap6s a identificacdo (BIGGS, 2021).
Ainda dentre os Streptococcus spp. existe Streptococcus agalactiae, que possui individualidade
por ser também bactéria contagiosa, porém com melhor resposta aos tratamentos e menor
resisténcia aos antibidticos (SANTOS; PINHEIRO, 2019)

Para todos os animais acometidos por mastite, independente do patégeno causador, o
procedimento de linha de ordenha deve ser adotado, visando evitar o contagio entre animais e
assim reduzindo possiveis novas infecgdes (REHAGRO, 2018). A tabela 2 demonstra a divisdo
dos trabalhos realizados dentro da area de qualidade, sendo a maioria realizada em laboratério
com a realizacdo de Culturas Microbiologicas.
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Tabela 2. Atividades desenvolvidas na area de qualidade do leite

Atividades Numero %
Visitas 36 10,94%
Relatorios 4 1,22%
Acompanhamento de Resultados CCS e CPP 12 3,65%
Ordenhas 2 0,61%
Processamento de amostras de leite 237 72,03%
Emisséo de Laudos 38 11,55%
Total 329 100%

Fonte: Autora, 2021

6.2 Gestdo de propriedades

Durante o periodo do estagio, foram acompanhadas quatro propriedades na area de
gestdo. Na primeira propriedade visitada, o diagndstico e boa parte das medidas a serem
tomadas ja estavam em andamento, uma vez que a propriedade ja era acompanhada a algum
tempo pelo técnico responsavel. Na visita realizada, foi feito a coleta de dados do més em
questdo, analise de custos e receitas bem como producdo e produtividade, e de acordo com 0s
dados coletados, foi feito a atualizacdo da planilha de gestdo do produtor.

No segundo produtor visitado, o procedimento foi o0 mesmo, porém o produtor estava
implantando o sistema de confinamento Compost Barn em sua propriedade o que foi possivel
verificar a grande diferenca de nimeros entre as duas, em todos os quesitos avaliados. O sistema
Compost Barn consiste em um espago amplo, coberto e com cama de serragem ou maravalha,
gue visa dispor aos animais 0 maximo de conforto possivel em um local seco (SILANO;
SANTOS, 2012). Esse sistema tem por objetivo elevar produtividade, aumentar a higiene,
diminuir CCS, reduzir problemas de pernas e cascos entre outras vantagens (GUIMARAES,
2018). Neste produtor, foi observado alguns problemas na criacdo dos terneiros e na dieta,
sendo assim, foram passados alguns ajustes que deveriam ser feitos, diminuindo a porcentagem

de proteina na racao dos terneiros e efetuando a limpeza do bezerreiro com maior frequéncia.



30

Na terceira propriedade, a situacdo era semelhante a segunda, porém com sistema
Compost Barn ja implantado. De mesma forma, foram avaliados os mesmos parametros,
fazendo também um reconhecimento na area de pastagem disponivel e dos animais. Nesta
propriedade, de adverso foi observado somente carrapatos nos animais, o que foi sugerido ao
produtor um tratamento antes que tivesse uma piora significativa e interferéncia na sanidade e
produtividade dos animais.

A quarta propriedade visitada, a realidade foi diferente do que geralmente é visto na
regido atendida. Uma propriedade de grande porte, com 90 vacas em lactagdo, com média de
producdo de 30l/vaca/dia nos animais de raga Holandesa e 28l/vaca/dia nos animais Jersey,
sistema de confinamento Compost Barn consolidado, e nova ordenhadeira canalizada, maior
que a propriedade ja possui, em construcdo. Durante a visita, foi feito o diagndstico da
propriedade e constatado que o produtor estava com problema de reproducdo nos animais
Jersey, conseguindo emprenhar os animais somente na terceira inseminagdo. A coleta de dados
foi realizada conforme o protocolo para anélise e tomada de decisdo das medidas a serem

realizadas nas proximas visitas, de acordo com as imagens 8 e 9.

Figura 8. Diagnostico e coleta de dados para plano de gestdo em propriedade com sistema

Compost Barn.
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Fonte: Autora, 2021.
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Figura 9. Plantel de animais em propriedade com sistema Compost Barn.
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Fonte: Autora, 2021.

A tabela 3, difere as atividades que foram realizadas dentro da area de gestdo, sendo
como maioria 0 acompanhamento dos indices técnicos e zootécnicos das propriedades, sendo

esta a maior demanda durante o estagio no que diz respeito a gestdo.

Tabela 3. Atividades desenvolvidas na area de Gestao.

Atividade NUumero %
Visitas e coleta de dados 4 26,67%
Diagnostico 1 6,67%
Planilhas de acompanhamento financeiro, produtivo e reprodutivo 10 66,66%
Total 15 100%

Fonte: Autora, 2021.
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6.3 Escritorio

As atividades desenvolvidas no escritorio da empresa visaram o suporte para 0s técnicos
a campo, disponibilizando de informacdes sobre os produtores, analises mensais de CCS e CPP,
rotas, informacGes cadastrais entre outras. Para o trabalho a campo, os técnicos precisam da
maior disponibilidade de informac6es possiveis a respeito de cada propriedade.

Semanalmente foi acompanhado o site do laboratério PARLEITE, para monitorar a
chegada das coletas de leite para analises de CCS e CPP, se houve descarte de alguma amostra,
temperatura do leite na chegada ao laboratorio e o relatorio final com os resultados. A partir da
emissdo do relatdrio, os dados foram tabelados e enviados aos técnicos de cada laticinio. Com
os resultados das analises, também foram elaboradas planilhas com todo o histérico de analises
dos produtores para que fosse possivel acompanhar ndo somente o resultado do més como
também observar 0os meses anteriores, se veio apresentando melhora ou piora auxiliando a
identificar os produtores que devem ser priorizados.

Durante o periodo do estagio, mensalmente foi realizado a atualizagdo cadastral de todos
0s produtores, para solicitar a etiquetagem dos frascos de coletas de amostras de leite do més
respectivo. Além disso, foram digitalizados checklists de rotas dos produtores e
acompanhamento da porcentagem de melhoria dos resultados de CCS e CPP de cada laticinio.

No escritorio também foram feitas novas planilhas de gestdo e alimentadas as existentes
de acordo com a visita a cada produtor, elaboracdo de graficos para acompanhamento dos
resultados da gestdo de cada propriedade e analises dos diagnosticos obtidos no campo para a

tomada de decisao.



Tabela 4. Atividades desenvolvidas no escritorio.

Atividades NuUmero %
Planilhas com resultados de CCS e CPP 36 35,3%
Histdrico de resultados de CCS e CPP 8 7,84%
Atualizagdes cadastrais de produtores 3 2,94%
Check list de rotas dos produtores 1 0,98%
Calculo de melhoria de resultados de CCS e CPP 36 35,3%
Planilhas com informac®es solicitadas pelos Técnicos 18 17,64%
Total 102 100%

Fonte: Autora, 2021.
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7 CONCLUSAO

O estagio proporcionou uma grande ampliacdo de horizontes na area da bovinocultura
leiteira, possibilitando conhecer as diversas realidades dos produtores do sul de Santa Catarina,
bem como todo o funcionamento de uma empresa do ramo do agronegocio. Com a conclusao
do estagio, ficou nitido a necessidade de informacdes técnicas previamente elaboradas para que
o trabalho a campo possa ser realizado com exceléncia. Uma andlise inicial e todas as
informacdes possiveis de cada propriedade permitem elaborar um plano de trabalho especifico
e de melhor funcionamento destinado a cada uma delas.

Na &rea de qualidade do leite, foi possivel conhecer todos as etapas da producéo de leite
até o fornecimento para a industria, agregando significativamente para o conhecimento
objetivado. Durante o periodo de estagio foi possivel acompanhar a melhora nas técnicas de
manejo aplicadas, na correta utilizacdo dos produtos de ordenha, realizacao de higiene adequada
do equipamento, que trouxeram por consequéncia a melhora gradual da qualidade do leite das
propriedades atendidas. O trabalho de gestdo atendeu 0 mesmo objetivo, permitindo que o
produtor consiga manter equilibrada sua propriedade aumentando seus lucros e melhorando sua
producdo, o que € de total interesse do laticinio. O estagio permitiu ainda que fosse possivel
conhecer mais afundo esse nicho de mercado e despertar ainda mais interesse na area.

Sendo assim, a necessidade de um trabalho técnico a campo se faz evidente, para que o
produtor consiga estabelecer as medidas corretas em sua propriedade recebendo um
acompanhamento profissional que o auxiliara a atingir um maior potencial produtivo e
fornecimento de um leite de qualidade aos laticinios.

Dessa forma, conclui-se que o estagio € de suma importancia ao académico, pois agrega
0 conhecimento prético a teoria previamente vista na universidade, e prepara 0 mesmo para a
inser¢cdo no mercado de trabalho com mais conhecimento, maior confianga, e com melhor

preparo para a atuacdo na area.
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8 CONSIDERACOES FINAIS

Durante toda a trajetoria dentro da universidade, de certa forma tive pouca atuacao
pratica nas tematicas dentro do Curso de Agronomia. Porém, ja com a decisdo tomada e a
vontade de seguir na area de producéo animal, o estagio agregou de forma indescritivel ao meu
conhecimento, auxiliando na minha capacitacao para atuacdo no mercado de trabalho dentro do
nicho escolhido. Foi de extrema importancia conhecer a realidade de cada produtor, trabalhar
nas relacdes interpessoais com as abordagens corretas, além de saber as inameras formas que o
profissional da area tem para se adaptar a cada situacao especifica.

O estagio proporcionou um entendimento significativo do papel do Engenheiro
Agrénomo no campo, apresentando um leque de opcOes em que o profissional pode atuar. Na
area de bovinocultura leiteira, Médicos Veterinarios e Engenheiros Agronomos formam
parcerias de sucesso, conseguindo abranger todas as necessidades que precisam ser atendidas
dentro de uma propriedade, permitindo uma rica troca de conhecimentos e experiéncias que
traz por consequéncia beneficios ao produtor, com solugdes adequadas para os problemas das
propriedades.

Com o conhecimento préatico das atividades realizadas a campo, se tornou mais facil
assimilar a teoria previamente estudada, e me permitiu adquirir a capacidade de distinguir as
melhores técnicas a serem aplicadas em cada situacdo. Como recebi orientacOes de diferentes
profissionais, as areas e formas de atuacdo de cada um também foram diferentes, porém,
utilizando esse conhecimento, pude comecar a desenvolver minha propria visdo de campo e

abordagem com os produtores.
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ANEXO A - Distribuicdo da CCS pela ordem de lactaces em rebanho com prevaléncia
de mastite contagiosa
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Fonte: SANTOS; BOTARO, 2008.
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ANEXO B - Producéo de leite e porcentagens de proteina e gordura em vacas da raca
Holandesa, segundo a classe de CCS.

M* de amostras ﬁ:nfl;ﬂ'l’]ecgﬁsfmu rn';:ed'ﬁ:?fdin} de Proteina (%) | Gordura {%)
aS7.840 =100 25,3 3,07 3,46
34.989 101 - 250 23,5 3,15 3,53
24,932 251 - 500 22,6 3,18 3,55
12.673 501 - 750 22,2 2,20 3,55
7.898 751 = 1.000 21,9 3,21 3,56
9.017 1.001 - 1.500 21,6 3,22 3,57
10.523 1.501 - 2.000 21,32 3,24 3,57
3.627 >3.000 20,4 3,26 3,61

Fonte: SANTOS; BOTARO, 2008.
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ANEXO C - Diagrama de Ishikawa como proposta para resolucéo do ponto fraco
inadequada composicédo de rebanho
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ANEXO D - Instrugdo Normativa N° 76, de 26 de novembro de 2018

DIARIO OFICIAL DA UNIAO
Publicado em: 30/11/2018 | Edig&o: 230 | Se¢do: 1 | Pagina: 9
Orgéo: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento/Gabinete do Ministro
INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no
uso da atribuicdo que lhe confere o art. 87, paragrafo unico, inciso Il, da Constituicao, tendo
em vista o disposto na Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n° 7.889, de 23 de
novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta do Processo
n®21000.013698/2018-31, resolve:

Art. 1° Ficam aprovados os Regulamentos Técnicos que fixam a identidade e as caracteristicas
de qualidade que devem apresentar o leite cru refrigerado, o leite pasteurizado e o leite
pasteurizado tipo A, na forma desta Instrugio Normativa e do Anexo Unico.

CAPITULO |

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE CRU
REFRIGERADO

Art. 2° Para os fins deste Regulamento, leite cru refrigerado € o leite produzido em propriedades
rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob servico de inspecao
oficial.

Art. 3° Na refrigeracdo do leite e no seu transporte até o estabelecimento devem ser observados
0s seguintes limites maximos de temperatura:

I - recebimento do leite no estabelecimento: 7,0° C (sete graus Celsius), admitindo-se,
excepcionalmente, o recebimento até 9,0° C (nove graus Celsius);

Il - conservacdo e expedicdo do leite no posto de refrigeracéo: 4,0° C (quatro graus Celsius); e
Il - conservagdo do leite na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da
pasteurizacdo: 4,0°C (quatro graus Celsius).

Paragrafo Unico. O programa de autocontrole do estabelecimento deve buscar garantir, com
base no volume de producdo, na frequéncia de coleta, na capacidade do equipamento de

refrigeracdo da propriedade rural e no tempo de transporte até o estabelecimento, que a
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temperatura de recepcdo do leite atenda a temperatura de 7°C estabelecida no inciso I, bem
como prever medidas de mitigacdo da frequéncia da ocorréncia da excepcionalidade citada
neste, que deve ser aleatoria.

Art. 4° O leite cru refrigerado deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:

| - liquido branco opalescente homogéneo; e

Il - odor caracteristico;

Art. 5° O leite cru refrigerado deve atender aos seguintes parametros fisico-quimicos:

| - teor minimo de gordura de 3,09/100g (trés gramas por cem gramas);

Il - teor minimo de proteina total de 2,99/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem
gramas);

I11 - teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por
cem gramas);

IV - teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4¢9/100g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

V - teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas);

VI - acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em
gramas de &cido latico/100 mL;

VII - estabilidade ao alizarol na concentracdo minima de 72% v/v (setenta e dois por cento);
2/5

VIII - densidade relativa a 15°C/ 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e
oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos); e

IX - indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos),
equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C
(quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente.

Art. 6° O leite cru refrigerado ndo deve apresentar substancias estranhas a sua composicao, tais
como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e reconstituintes
da densidade ou do indice crioscopico.

Paragrafo unico. O leite cru refrigerado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.
Art. 7° O leite cru refrigerado de tanque individual ou de uso comunitario deve apresentar

médias geométricas trimestrais de Contagem Padrdo em Placas de no méximo 300.000 UFC/ml
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(trezentas mil unidades formadoras de coldnia por mililitro) e de Contagem de Células
Somaticas de no maximo 500.000 CS/ml (quinhentas mil células por mililitro).

8 1° As médias geométricas devem considerar as analises realizadas no periodo de trés meses
consecutivos e ininterruptos com no minimo uma amostra mensal de cada tanque.

8 2° Nos casos em que houver mais de uma analise mensal do tanque, deve ser efetuada a média
geométrica entre os resultados do més, para representar este no calculo da média geométrica
trimestral.

Art. 8° O leite cru refrigerado deve apresentar limite maximo para Contagem Padrao em Placas
de até 900.000 UFC/mL (novecentas mil unidades formadoras de col6nia por mililitro) antes
do seu processamento no estabelecimento beneficiador.

Art. 9° E proibido o uso de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia no leite cru refrigerado.
Art. 10. O leite cru refrigerado quando proveniente de posto de refrigeracdo deve ser
identificado por meio de rotulagem e transportado em carros-tanques isotérmicos com todos 0s
compartimentos lacrados e acompanhados de boletim de anélises do laboratério do
estabelecimento expedidor.

Art. 11. O leite cru recebido em latdes deve atender aos mesmos critérios estabelecidos para o
leite cru refrigerado, com excecao da temperatura.

CAPITULO Il

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE
PASTEURIZADO

Art. 12. Para os fins deste Regulamento, leite pasteurizado € o leite fluido submetido a um dos
processos de pasteurizacdo previstos na legislacdo vigente, envasado automaticamente em
circuito fechado e destinado a consumo humano direto.

Paragrafo Unico. E proibida a pasteurizacio de leite previamente envasado.

Art. 13. O leite pasteurizado, de acordo com o contetdo da matéria gorda, é classificado e
denominado como:

| - leite pasteurizado integral;

Il - leite pasteurizado semidesnatado; ou

I11- leite pasteurizado desnatado.

Art. 14. O leite pasteurizado deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:

| - liquido branco opalescente homogéneo; e

Il - odor caracteristico;

Art. 15. O leite pasteurizado deve atender aos seguintes parametros fisico-quimicos:

| - teor de gordura:
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a) minimo de 3,09/100g (trés gramas/cem gramas) para o integral; 3/5

b) 0,6 a 2,99/100g (zero virgula seis a dois virgula nove gramas por cem gramas) para o
semidesnatado; e

¢) maximo de 0,59/100g (zero virgula cinco gramas por cem gramas) para o desnatado.

Il - acidez de 0,14 a 0,18 em g de &cido lactico/100mL (zero virgula quatorze a zero virgula
dezoito em gramas de &cido lactico por cem mililitros);

I11 - densidade relativa 15/15°C:

a) 1,028 a 1,034 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o integral;
e

b) 1,028 a 1,036 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o
semidesnatado ou desnatado.

IV - indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos),
equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C
(quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

V - teor de solidos ndo gordurosos:

a) minimo 8,4 g/100g (oito virgula quatro gramas por cem gramas) com base no leite integral,
e

b) para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela formula Sélidos N&o
Gordurosos g/100g = 8,652 - (0,084 x Gordura g/100g).

VI - proteina total minima de 2,99/100g (dois virgula nove gramas por cem gramas);

VII - lactose anidra minima de 4,3g/100g (quatro virgula trés gramas por cem gramas); e
VIlI-testes enzimaticos: prova da fosfatase negativa e prova de peroxidase positiva.

Art. 16. O leite pasteurizado deve atender ao critério microbioldgico estabelecido no Anexo
Unico desta Instrucdo Normativa.

Paragrafo unico. O programa de autocontrole do estabelecimento deve contemplar a avaliacéo
microbiologica do leite pasteurizado utilizado como ingrediente na producgéo de outros produtos
lacteos, atendendo ao mesmo critério estabelecido no Anexo Unico desta Instrucdo Normativa.
Art. 17. Na conservacdo do leite pasteurizado devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura:

| - refrigeracédo ap0s a pasteurizacao: 4,0° C (quatro graus Celsius);

Il - estocagem em camara frigorifica e expedicdo: 4,0° C (quatro graus Celsius); e

I11 - entrega ao consumo: 7,0° C (sete graus Celsius).

Paragrafo unico. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculo isotérmico com unidade
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frigorifica operante.

Art. 18. O leite pasteurizado ndo deve apresentar substancias estranhas a sua composicao, tais
como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e reconstituintes
da densidade ou do indice crioscopico.

Paragrafo Unico. O leite pasteurizado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.
Art. 19. Néo é permitida a utilizacdo de aditivos e coadjuvantes de tecnologia no leite
pasteurizado.

Art. 20. A denominacdo de venda do produto € "Leite Pasteurizado Integral”, "Leite
Pasteurizado Semidesnatado” ou "Leite Pasteurizado Desnatado”, segundo a classificacéo
correspondente.

Paragrafo Unico: O leite pasteurizado podera receber denominagdes adicionais as previstas no
caput, desde que justificado cientificamente e acompanhado de procedimentos que garantam a
rastreabilidade e origem do produto, devendo as caracteriza¢des adicionais estarem previstas,
no que couber, nos regulamentos técnicos de identidade e qualidade. 4/5

Art. 21. Sempre que houver padronizacdo, o teor de gordura do leite pasteurizado deve ser
indicado no painel principal do rétulo, proximo a denominacdo de venda, em caracteres
destacados, independentemente da classificagcdo quanto ao teor de gordura.

CAPITULO 11l

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE
PASTEURIZADO TIPO A

Art. 22. Para os fins deste Regulamento, leite pasteurizado tipo A é o leite fluido, produzido,
beneficiado e envasado exclusivamente em Granja Leiteira, submetido a um dos processos de
pasteurizacdo previstos na legislacdo vigente e destinado ao consumo humano direto.

Art. 23. O leite pasteurizado tipo A deve ser envasado automaticamente em circuito fechado.
Art. 24. O leite pasteurizado tipo A, de acordo com o conteudo da matéria gorda, € classificado
como:

| - integral,

Il - semidesnatado; ou

I11 - desnatado.

Art. 25. O leite cru refrigerado destinado a producdo do leite pasteurizado tipo A e seus
derivados deve atender as caracteristicas sensoriais e aos parametros fisico-quimicos constantes

nos art. 4° e 5° desta Instru¢do Normativa.
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Paragrafo Gnico. E obrigatoria a homogeneizagdo do leite pasteurizado tipo A integral e
semidesnatado.

Art. 26. O leite cru refrigerado destinado a fabricacdo de leite pasteurizado tipo A ndo deve
apresentar substancias estranhas a sua composicao, tais como agentes inibidores do crescimento
microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.
Paragrafo anico. O leite cru refrigerado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.
Art. 27. O leite cru destinado a fabricacdo de leite tipo A e seus derivados deve apresentar
médias geométricas trimestrais de Contagem Padrdo em Placas de no maximo 10.000 UFC/mL
(dez mil unidades formadoras de coldnia por mililitro) e de Contagem de Células Somaticas de
no maximo 400.000 CS/mL (quatrocentas mil células por mililitro).

8 1° As médias geométricas devem considerar as analises realizadas no periodo de trés meses
consecutivos e ininterruptos com no minimo uma amostra quinzenal do leite da granja.

8§ 2° Deve ser efetuada a média geomeétrica entre os resultados do més, para representar este no
calculo da média geomeétrica trimestral.

Art. 28. O leite pasteurizado tipo A deve atender as caracteristicas sensoriais e aos parametros
fisico-quimicos constantes nos art. 14 e 15 desta Instru¢cdo Normativa.

Art. 29. O leite pasteurizado tipo A deve atender ao critério microbiolégico estabelecido no
Anexo Unico desta Instrugdo Normativa.

Art. 30. Na conservacdo do leite pasteurizado tipo A devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura:

| - conservacéo do leite cru na granja leiteira: 4,0°C (quatro graus Celsius);

Il - estocagem do leite pasteurizado tipo A em camara frigorifica e expedicdo: 4,0°C (quatro
graus Celsius); e

I11 - entrega ao consumo do leite pasteurizado tipo A: 7,0°C (sete graus Celsius).

Art. 31. O leite pasteurizado tipo A ndo deve apresentar substancias estranhas a sua composicéo,
tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e
reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.

Paragrafo Unico. O leite pasteurizado tipo A ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.
5/5

Art. 32. N&o é permitida a utilizagdo de aditivos e coadjuvantes de tecnologia no leite
pasteurizado tipo A.

Art. 33. A denominacdo de venda do produto é "Leite Pasteurizado Tipo A Integral”, "Leite
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Pasteurizado Tipo A Semidesnatado” ou "Leite Pasteurizado Tipo A Desnatado”, segundo a
classificacdo correspondente.
Art. 34. Sempre que houver padronizacdo, o teor de gordura do leite pasteurizado deve ser
indicado no painel principal do rotulo, préximo a denominacdo de venda, em caracteres
destacados, independentemente da classificagcdo quanto ao teor de gordura.
CAPITULO IV
DISPOSICOES FINAIS
Art. 35. O leite cru refrigerado que for recebido em estabelecimentos que realizem comércio
municipal e intermunicipal, bem como o leite pasteurizado e o leite pasteurizado tipo A
elaborados nos mesmos estabelecimentos, terdo os critérios regidos por esta Instrucdo
Normativa quando os Estados, o Distrito Federal e os Municipios ndo dispuserem de legislacdo
prépria e equivalente.
Art. 36. O Conselho Consultivo da Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da Qualidade
do Leite - RBQL avaliara no minimo a cada dois anos a necessidade de revisao dos requisitos
dispostos nesta Instrucdo Normativa, de acordo com a evolucdo da qualidade do leite.
Art. 37. Esta Instru¢cdo Normativa entra em vigor em cento e oitenta dias ap0s a sua publicacéo.

BLAIRO MAGGI

ANEXO UNICO

CRITERIO MICROBIOLOGICO

LEITE PASTEURIZADO E LEITE PASTEURIZADO TIPO A

PARAMETRO nlclm M
Enterobacteriaceae
(UFC/mL) 512|<1|5

Este conteudo n&o substitui o publicado na verséo certificada.
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ANEXO E - Instrugdo Normativa N° 77, de 26 de novembro de 2018

DIARIO OFICIAL DA UNIAO
Publicado em: 30/11/2018 | Edicéo: 230 | Se¢do: 1 | Pagina: 10
Orgdo: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento/Gabinete do Ministro
INSTRUQAO NORMATIVA N° 77, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no
uso da atribuicdo que lhe confere o art. 87, paragrafo Unico, inciso Il, da Constituicdo, tendo
em vista o disposto na Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n°® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e o que consta do Processo
n®21000.013573/2018-19, resolve:

Art. 1° Ficam estabelecidos os critérios e procedimentos para a producdo, acondicionamento,
conservacao, transporte, selecdo e recepgédo do leite cru em estabelecimentos registrados no
servico de inspecdo oficial, na forma desta Instrucdo Normativa e do seu Anexo.

CAPITULO |

DAS DEFINICOES

Art. 2° Para os fins desta Instrucdo Normativa, sdo adotados 0s seguintes conceitos:

| - boas préticas agropecudrias: conjunto de atividades, procedimentos e acGes adotadas na
propriedade rural com a finalidade de obter leite de qualidade e seguro ao consumidor e que
englobam desde a organizacdo da propriedade, suas instalaces e equipamentos, bem como
formacao e capacitacdo dos responsaveis pelas tarefas cotidianas realizadas;

Il - contagem padrdo em placas: contagem de microrganismos - bactérias, leveduras e fungos
filamentosos - capazes de formar coldnias contaveis em meio de cultura sélido e sob incubacéo
aerobica por setenta e duas horas a uma temperatura de trinta graus Celsius, em conformidade
plena com o meétodo de referéncia estabelecido pela Norma Internacional 1SO 4833, expressa
em unidades formadoras de col6nia por mililitro de leite;

Il - granja leiteira: é o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo
de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de
leite exclusivo de sua producéo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulacgdo, fabricacdo, maturacdo, ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao;

IV - leite tipo A: é o leite fluido, produzido, beneficiado e envasado exclusivamente em Granja
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Leiteira, conforme estabelecido em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
especifico;

V - Rede Brasileira de Laboratorios de Controle da Qualidade do Leite - RBQL.: conjunto de
laboratdrios distribuidos em areas geograficas de abrangéncia estratégica, com a finalidade
precipua de monitorizar e, dessa forma, contribuir para o aperfeicoamento da qualidade do leite,
em consonancia com os objetivos do Programa Nacional de Melhoria da Qualidade do Leite -
PNQL;

VI - tanque de expanséo direta: é o tanque de refrigeracdo dimensionado de modo a permitir a
refrigeracdo do leite cru até temperatura igual ou inferior a 4,0°C (quatro graus Celsius) no
tempo méximo de trés horas, independentemente de sua capacidade, com as caracteristicas de
desempenho e eficiéncia de acordo com regulamento técnico especifico;

VII - tanque de uso comunitario: é o tanque de expansao direta, utilizado de forma coletiva
exclusivamente por produtores de leite;

VIII - titular do tanque de uso comunitario: é o produtor de leite, pessoa fisica ou juridica,
proprietario ou legalmente vinculado a propriedade rural onde esta instalado o tanque de uso
comunitario, devidamente inscrito em sistema do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento e corresponsavel pelo cumprimento do disposto nesta Instrucdo Normativa;

IX - transvase: é a transferéncia em sistema fechado entre tanques isotérmicos de veiculos
transportadores do leite cru refrigerado coletado na propriedade rural; e

X - teste do Alcool/Alizarol 72% viv: prova fisico-quimica executada por meio da adicéo e
mistura de volumes iguais de leite e de uma solucdo de alizarol 72% viv (1,2
dihidroxiantraquinona - alizarina - a 0,2 % m/v em alcool etilico com graduacdo alcodlica de
72% vlv neutralizado), realizando-se interpretacdo conforme aspecto assumido pela mistura.
CAPITULO Il

DO ESTADO SANITARIO DO REBANHO

Art. 3° A sanidade do rebanho leiteiro deve ser acompanhada por médico veterinario, conforme
estabelecido em normas especificas e constar nos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

Art. 4° As atribuicGes do médico veterinario responsavel pela propriedade rural incluem:

| - 0 controle sistematico de parasitoses;

Il - o controle sistemético de mastites; e

11 - o controle de brucelose (Brucella abortus) e tuberculose (Mycobacterium bovis),
respeitando normas e procedimentos estabelecidos no Regulamento Técnico do Programa

Nacional de Controle e Erradicacdo da Brucelose e Tuberculose Animal.
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Art. 5° E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial o leite de fémeas que,
independentemente da espécie:

| - pertencam a propriedade que esteja sob interdicéo;

Il - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutricéo;

I11 - estejam no ultimo més de gestacao ou na fase colostral;

IV - apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a
presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;
V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo
de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do
leite.

Art. 6° O estabelecimento deve manter, como parte de seu programa de autocontrole, o plano
de qualificacdo de fornecedores de leite, o qual deve contemplar a assisténcia técnica e
gerencial, bem como a capacitagdo de todos os seus fornecedores, com foco em gestédo da
propriedade e implementacdo das boas praticas agropecuarias.

Art. 7° Para obtencdo da matéria-prima em condicdes higiénico-sanitarias adequadas devem ser
adotadas boas préaticas agropecuarias, conforme descrito pelo estabelecimento em seu plano de
qualificacdo de fornecedores de leite, o qual deve estar incluido no programa de autocontrole
da matéria prima.

Art. 8° O plano de qualificacdo de fornecedores de leite deve contemplar:

| - diagnostico da situacdo atual;

CAPITULO 11l

DO PLANO DE QUALIFICAC}AO DE FORNECEDORES DE LEITE

Il - objetivos do plano, indicando de forma clara o que sera feito, como sera feito e quando sera
feito;

I11- metas claras e mensuraveis;

IV- indicadores de gerenciamento; e

V - cronograma de execugdo com os fornecedores a serem atendidos.

Paragrafo Gnico. Os objetivos, metas, indicadores e cronograma serdo definidos pelo
estabelecimento com base no diagndstico inicial e por informagdes técnicas disponiveis.

Art. 9° As boas praticas agropecudrias implementadas na execucdo do plano de qualificacdo de
fornecedores de leite devem contemplar no minimo:

| - manejo sanitario;

I - manejo alimentar e armazenamento de alimentos;
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Il - qualidade da agua;

IV - refrigeracéo e estocagem do leite;

V - higiene pessoal e saude dos trabalhadores;

VI - higiene de superficies, equipamentos e instalacGes;

VII - controle integrado de pragas;

VIII - capacitagdo dos trabalhadores;

IX - manejo de ordenha e pds-ordenha;

X - adequacao das instalacdes, equipamentos e utensilios para producéo de leite;

X1 - manejo de residuos e tratamento de dejetos e efluentes;

XII- uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes toxicos e medicamentos
veterinarios;

XI11- manutencéo preventiva e calibragem de equipamentos;

X1V - controle de fornecedores de insumos agricolas e pecuarios;

XV - fornecimento de material técnico como manuais, cartilhas, entre outros; e

XVI - adocdo de préaticas de manejo racional e de bem-estar animal.

Paragrafo unico. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento disponibilizara guia
orientativo para subsidiar a qualificacdo dos fornecedores.

Art. 10. A divisdo responsavel pela politica e desenvolvimento agropecudrio da
Superintendéncia Federal de Agricultura - SFA - do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento fara 0 acompanhamento da execucdo dos planos de qualificacdo de fornecedores
de leite por meio de auditorias in loco.

§ 1° O estabelecimento deve manter registros auditaveis que evidenciem a regular execucéo e
0 atingimento das metas estabelecidas no plano pelo periodo minimo de 12 meses.

8 2° O estabelecimento deve realizar auditorias internas anuais para avaliagéo da efetividade do
plano de qualificagdo de fornecedores e manter os respectivos relatérios arquivados.

Art. 11. Em caso de ndo atendimento ao disposto neste capitulo, a divisdo responsavel pela
politica e desenvolvimento agropecuario da Superintendéncia Federal de Agricultura - SFA -
do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento comunicara o servico responsavel pela
inspecdo de produtos de origem animal da respectiva unidade, para as devidas providéncias.
CAPITULO IV

DAS INSTALAC@ES E EQUIPAMENTOS

Art. 12. A dependéncia de ordenha deve ser mantida limpa antes, durante e ap6s a obtencédo da

materia-prima.
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Art. 13. A higienizacdo e a manutencdo do equipamento de ordenha devem ser realizadas de
acordo com as recomendac0es do fabricante.

Art. 14. Para a refrigeracdo do leite cru na propriedade rural devem ser utilizados sistema de
pré-resfriamento ou tanque de expansao direta ou ambos.

Art. 15. O tanque de refrigeracdo e armazenagem do leite, de uso individual ou comunitério,
deve:

| - ser instalado na propriedade rural em local adequado, provido de paredes, cobertura,
pavimentacao, iluminacao, ventilacdo e ponto de 4gua corrente;

Il - apresentar condi¢do de acesso apropriado ao veiculo coletor;

I11 - ser mantido sob condigdes de limpeza e higiene; e

IV - ter capacidade minima de armazenar a producéo de acordo com a estratégia de coleta.
CAPITULO V

DO USO DE TANQUES COMUNITARIOS

Art. 16. Além de atender ao disposto nos incisos | ao 1V do caput do art. 15, o tanque de uso
comunitario deve ser instalado na propriedade rural de modo a facilitar a entrega do leite dos
produtores vinculados ao mesmo.

Paragrafo Unico. Excepcionalmente, o tanque de uso comunitario podera ser instalado fora da
propriedade rural, desde que justificado tecnicamente.

Art. 17. Ap6s cada ordenha, o leite deve ser imediatamente transportado do local de producéo
para o tanque de uso comunitario, em latbes com identificacdo do produtor, sendo proibido o
recebimento de leite previamente refrigerado.

Art. 18. O titular e o responsavel pela recepcdo do leite devem estar capacitados pelo
estabelecimento para desempenharem as seguintes atividades:

| - higienizacdo dos equipamentos, utensilios e do veiculo transportador;

Il - determinacgdo do volume ou pesagem do leite;

11 - seleco pelo teste do Alcool/Alizarol, em cada latdo, com concentragdo minima de 72%v/v
(setenta e dois por cento volume/volume), ndo podendo ser adicionado ao tanque leite com
resultado positivo; e

IV - registro em planilhas da identificagcdo do produtor, volume, data e a hora da chegada do
leite e o resultado do teste do Alcool/Alizarol.

8 1° O leite, ao ser adicionado ao tanque, deve ser coado e refrigerado a temperatura maxima
de 4,0°C (quatro graus), em até trés horas.

§ 2° Os latbes e demais utensilios devem ser higienizados logo apds a entrega do leite.

8 3° Apos cada coleta do leite pelo estabelecimento, o tanque deve ser higienizado.
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8 4° Os procedimentos de limpeza e sanitizacdo dos tanques e latdes devem ser descritos e
registrados.

Art. 19. O titular do tanque comunitario deve estar devidamente cadastrado em sistema do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo unico. O estabelecimento deve disponibilizar a inspecdo sanitaria oficial a relacéo
dos produtores vinculados ao tanque comunitario, sempre que requerido.

CAPITULO VI

DA COLETA E DO TRANSPORTE DO LEITE

Art. 20. A coleta do leite deve ser realizada no local de refrigeracdo e armazenagem do leite.
Art. 21. O processo de coleta de leite cru refrigerado na propriedade rural consiste em recolher
0 produto em veiculo com tanque isotérmico, através de mangueira e bomba sanitérias,
diretamente do tanque de refrigeracdo, em circuito fechado.

Paragrafo Unico. As partes metalicas do carro-tanque isotérmico que entram em contato com o
leite cru devem ser construidas em aco inoxidavel austenitico pertencente a série AISI 300 que
atenda a especificacdo do fabricante para contato com alimentos, especialmente o leite cru, e
para as substancias higienizantes empregadas em sua limpeza.

Art. 22. O veiculo transportador de leite cru refrigerado deve atender as seguintes
especificages:

| - a mangueira coletora deve ser constituida de material atdxico e especificada para entrar em
contato com alimentos e resistir ao sistema de higienizacdo Cleaning In Place - CIP, apresentar-
se integra, internamente lisa e fazer parte dos equipamentos do veiculo;

Il - ser provido de refrigerador ou caixa isotérmica de material ndo poroso de facil limpeza,
para o transporte de amostras que devem ser mantidas sem congelamento em temperatura de
até 7,0°C (sete graus Celsius) até a chegada ao estabelecimento; e

I11 - ser dotado de dispositivo para protecdo das conexdes, bem como de local para guarda dos
utensilios e aparelhos utilizados na coleta.

Art. 23. O veiculo transportador de leite em latbes deve ter protecéo contra o sol e a chuva.
Art. 24. O responsavel pelo procedimento de coleta do leite na propriedade rural deve:

| - possuir treinamento basico sobre higiene e procedimentos de coleta;

Il - estar devidamente uniformizado durante as atividades de coleta e transporte do leite;

Il - realizar a selecio da matéria-prima mediante teste do Alcool/Alizarol e medicdo da

temperatura, registrando os resultados, a data e o horario;



57

IV - deixar de coletar o leite que ndo atenda a exigéncia quanto ao teste do Alcool/Alizarol
previsto em regulamento técnico de identidade e qualidade especifico e ao critério de
temperatura estabelecido no programa de autocontrole do estabelecimento;

V - coletar e acondicionar amostras para as analises laboratoriais;

VI - higienizar as conexdes antes e ap06s o procedimento de coleta; e

VI - esgotar o leite residual da mangueira apds a Gltima coleta da rota e em caso de interrupgdes
entre as coletas.

Paragrafo Unico. Para garantir o atendimento ao disposto neste artigo, o estabelecimento deve
possuir supervisor capacitado pela RBQL, sem prejuizo de outros treinamentos que possam ser
realizados pelo estabelecimento.

Art. 25. Para fins de rastreabilidade, na coleta do leite por meio de carro-tanque isotérmico,
deve ser colhida amostra do leite de cada tanque de refrigeracdo individual ou de uso
comunitario, previamente a captacdo, identificada e conservada até a recepcdo no
estabelecimento.

Art. 26. O leite oriundo da propriedade rural ao passar por um posto de refrigeracdo deve ser
analisado para as determinacGes dispostas no art. 31 e em seguida refrigerado em equipamento
a placas até atingir temperatura nao superior a 4,0°C (quatro graus Celsius).

Art. 27. O tempo transcorrido entre as coletas de leite nas propriedades rurais ndo deve ser
superior a quarenta e oito horas.

Art. 28. Os carros-tanques devem ser lavados externamente antes do descarregamento e
higienizados internamente apos cada descarga do leite, juntamente com 0s seus componentes e
acessorios.

Art. 29. E permitido o transporte de leite em latGes ou tarros, em temperatura ambiente, desde
gue seja entregue ao estabelecimento processador em até duas horas apds o final de cada
ordenha.

CAPITULO VII

DA RECEPCAOQ DO LEITE

Art. 30. A temperatura do leite cru refrigerado no ato de sua recepcao pelo estabelecimento néo
deve ser superior a 7,00C (sete graus Celsius), admitindo-se, excepcionalmente, o recebimento
até 9,0°C (nove graus Celsius).

Paragrafo anico. O programa de autocontrole do estabelecimento deve buscar garantir, com
base no volume de producdo, na frequéncia de coleta, na capacidade do equipamento de
refrigeracdo da propriedade rural e no tempo de transporte até o estabelecimento, que a

temperatura de recepcdo do leite atenda a temperatura de 7,00C (sete graus Celsius)
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estabelecida no caput, bem como prever medidas de mitigacdo da frequéncia da ocorréncia da
excepcionalidade citada no caput, que deve ser aleatdria.

Art. 31. O estabelecimento deve realizar o controle diario do leite cru refrigerado de cada
compartimento do tanque do veiculo transportador, contemplando as seguintes analises:

| - temperatura;

Il - teste do Alcool/Alizarol na concentragdo minima de 72% v/v (setenta e dois por cento
volume/volume);

I11 - acidez titulavel,

IV - indice crioscépico;

V - densidade relativa a 15/150C (quinze/quinze graus Celsius);

VI - teor de gordura;

VII - teor de solidos totais e teor de sélidos ndo gordurosos;

VIII - pesquisas de neutralizantes de acidez;

IX- pesquisas de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico; e

X - pesquisas de substancias conservadoras.

Art. 32. O estabelecimento que receber leite em latdes deve adotar os seguintes procedimentos:
| - selecdo diaria do leite, vasilname por vasilhame, através do teste do Alcool/Alizarol na
concentra¢do minima de 72% v/v (setenta e dois por cento volume/ volume); e

Il - retirada de uma aliquota composta de amostras de leite de todos os latdes constantes no
veiculo transportador para realizacdo das analises previstas no art. 31, a exce¢do da mensuragdo
da temperatura.

Art. 33. Para deteccdo de residuos de produtos de uso veterinario a analise deve ser realizada
no leite do conjunto dos tanques ou dos latdes de cada veiculo transportador.

8 1° Para cada recebimento do leite, deve-se realizar anélise de no minimo dois grupos de
antimicrobianos.

8 2° O estabelecimento deve realizar, em frequéncia determinada em seu autocontrole, analise
do leite para todos os grupos de antimicrobianos para os quais existam especificacdes de
triagem analiticas disponiveis.

Art. 34. O conjunto dos métodos empregados para a realizacdo das anélises deve ser capaz de
detectar diferentes tipos de neutralizantes de acidez, reconstituintes de densidade, substancias
conservadoras e contaminantes.

Art. 35. Para a realizacdo das anélises de leite pelos estabelecimentos devem ser utilizados 0s
métodos publicados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, admitindo-se a

utilizacdo de outros métodos de controle operacional no seu autocontrole, desde que validados
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segundo protocolos oficiais, conhecidos e aplicados os seus desvios, incertezas metrolégicas,
correlacOes e correcGes em relagdo aos respectivos métodos oficiais.

8 1° Os registros de validacdo dos métodos de ensaio e respectivos resultados, estatisticas
aplicadas, incertezas metroldgicas e desvios devem ficar disponiveis na forma de relatério,
devidamente assinado por profissional competente.

8 2° Na determinacéo do indice crioscépico, admite-se a sua realizagdo somente pelo método
de ensaio oficial de referéncia.

Art. 36. O Servico de Inspecdo Federal pode determinar a execugdo de analises adicionais
sempre que forem identificados indicios de desvios nos dados analiticos obtidos.

Art. 37. O estabelecimento que constatar ndo conformidade no leite analisado no caminhéo ou
compartimento de tanque ou conjunto de latdes na recepcdo do leite deve proceder a avaliacdo
individualizada das amostras dos produtores individuais ou dos tanques de uso comunitario
referentes ao leite implicado, para fins de rastreabilidade e identificacdo de causas da nédo
conformidade.

Paragrafo unico. O leite do caminhdo ou do compartimento do tanque ou do conjunto de latdes
que apresentou ndo conformidade deve sofrer destinacdo pelo estabelecimento de acordo com
o disposto em normas complementares.

Art. 38. O estabelecimento deve realizar analise individual do leite de todos os produtores para
determinacdo do indice crioscépico, pesquisa de neutralizantes de acidez, reconstituintes de
densidade ou do indice crioscopico e substancias conservadoras, conforme cronograma
definido no seu programa de autocontrole.

Paragrafo Unico. Para o tanque de uso comunitério, a analise individual refere-se a amostra do
tanque, sendo que em caso de desvio deve ser realizada andlise de todos os produtores que
utilizam o tanque na captacdo subsequente.

Art. 39. Sempre que for constatada ndo conformidade na analise individualizada realizada nos
termos dos Arts. 37 e 38 devem ser realizadas na captacdo subsequente todas as analises
previstas no art. 31 no leite do produtor identificado, devendo este ser comunicado da
anormalidade para que adote as a¢des corretivas necessarias para o atendimento aos padrdes do
leite.

CAPITULO VIII

DA ANALISE DO LEITE PELA REDE BRASILEIRA DE LABORATORIOS DE
CONTROLE DA QUALIDADE DO LEITE - RBQL

Art. 40. O leite cru refrigerado, estocado nos tanques de refrigeracdo individual ou de uso

comunitario, bem como o leite recebido em latdes devem ser coletados para analise em
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laboratério da RBQL, com frequéncia minima de uma amostra mensal, para avaliagdo dos
seguintes parametros:

| - teor de gordura;

Il - teor de proteina total;

I11 - teor de lactose anidra;

IV - teor de sélidos ndo gordurosos;

V - teor de solidos totais;

VI - contagem de células somaticas;

VII - contagem padrdo em placas;

VIII - residuos de produtos de uso veterinario; e

IX- outros que venham a ser determinados em norma complementar.

Paragrafo Gnico. Os métodos utilizados pela RBQL estdo dispostos no Anexo Unico desta
Instrucdo Normativa.

Art. 41. As amostras para envio aos laboratorios da RBQL devem ser adequadamente coletadas
de modo a refletir a composicdo do leite:

| - do tanque de refrigeracdo e armazenagem de uma determinada captacdo quando se tratar
de leite cru refrigerado; e

Il - do conjunto de latdes de um mesmo produtor rural de um mesmo dia de producdo quando
se tratar de leite cru néo refrigerado em latdes.

8 1° A coleta de amostras de que trata 0 caput, 0 seu encaminhamento e o requerimento para
realizacdo de analises laboratoriais, dentro da frequéncia e para os itens de qualidade
estipulados, devem ser de responsabilidade e correr as expensas do estabelecimento que
primeiramente receber o leite dos produtores.

8 2° Compete ao estabelecimento a gestdo e a execucdo dos procedimentos que garantam a
aleatoriedade plena da coleta regular das amostras de leite cru refrigerado para envio a RBQL,
assegurando que os produtores ndo tenham prévio conhecimento da data das coletas.

Art. 42. Compete aos laboratorios da RBQL a realizacdo da validagdo dos métodos de ensaio
de triagem de antibidticos em leite empregados no seu ambito de atuagdo como laboratorio
credenciado do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo unico. A validacdo de que trata o caput deve ser iniciada com apresentacéo de plano
executivo a Coordenacdo Geral de Laboratérios Agropecuarios, a qual expedira
administrativamente a autorizacdo para sua execucao e definir os procedimentos necessarios
para a validagéo.

Art. 43. A RBQL deve disponibilizar os resultados das analises realizadas para o0 Ministério da
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Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, estabelecimentos e produtores.

8 1° Na obtencdo da contagem padrdo em placas pelos laboratérios da RBQL podera ser
empregado, segundo critérios estabelecidos pelo MAPA, método de ensaio instrumental desde
que baseado no principio da citometria de fluxo, e que a resposta instrumental seja convertida
em contagem padrdo em placas por meio de modelo matematico obtido por regressao linear
entre o método instrumental e 0 método de referéncia, empregando-se amostras experimentais
de leite cru que representem qualitativa e quantitativamente as populacdes microbianas das
amostras de leite cru analisadas na rotina.

§ 2° Para fins de producdo de dados estratégicos de mapeamento espacial e temporal da
qualidade do leite, em relacdo aos resultados dos mensurandos de gordura, proteina total,
lactose anidra, sélidos ndo gordurosos e solidos totais, os estabelecimentos em seu autocontrole
e os laboratorios da RBQL devem proceder ao célculo das médias aritméticas mensais
respectivas aos produtores de leite, quando houver no periodo mais de um resultado analitico
para 0 mesmo mensurando.

8 3° Os laboratorios da RBQL devem estar com credenciamento ativo junto & Coordenagao
Geral de Laboratorios Agropecuarios (CGAL/SDA/MAPA) no escopo de métodos de ensaio
aplicaveis, para realizacdo das analises laboratoriais determinadas no artigo 40.

Art. 44. O estabelecimento deve verificar, na propriedade rural, as condi¢des de obtencéo e
conservacao do leite sempre que os resultados das analises realizadas pela RBQL violarem os
padrdes estabelecidos em regulamentos especificos, de forma a implementar as agdes corretivas
necessarias.

Paragrafo Gnico. Para garantir o atendimento ao disposto no caput, o estabelecimento deve
possuir técnico capacitado pela RBQL, sem prejuizo de outros treinamentos que possam ser
realizados pelo estabelecimento.

Art. 45. O estabelecimento deve interromper a coleta do leite na propriedade que apresentar,
por trés meses consecutivos, resultado de média geométrica fora do padréo estabelecido em
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do leite cru refrigerado para Contagem Padréo
em Placas - CPP.

Paragrafo Unico. Para restabelecimento da coleta do leite, deve ser identificada a causa do
desvio, adotadas as a¢des corretivas e apresentado 1 (um) resultado de analise de Contagem
Padrdo em Placas - CPP - dentro do padrdo, emitido por laboratorio da RBQL.

Art. 46. Os laboratérios da RBQL devem atender as solicitages formais e cumprirem os prazos
estabelecidos pela Secretaria de Defesa Agropecudaria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento.
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Art. 47. O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento pode colher amostras de leite
cru, desde a propriedade rural até o estabelecimento processador, para realizacdo de analises
fiscais em laboratorio da RBQL, que fica responsavel pelos custos financeiros e pela remessa
dos resultados analiticos ao servico responsavel pela colheita.

CAPITULO IX

DO PROGRAMA DE AUTOCONTROLE

Art. 48. Os estabelecimentos sdo obrigados a realizar e manter atualizado o cadastramento de
seus fornecedores em sistema do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e incluir
no seu programa de autocontrole:

| - cadastro atualizado dos produtores rurais contendo nome, nimero do cadastro de pessoa
fisica - CPF, endereco, volume diario, capacidade, tipo e localizacdo georreferenciada do
tanque, linhas, horarios e frequéncias de coleta;

Il - cadastro dos transportadores de leite contendo nome, nimero do cadastro de pessoa fisica
- CPF ou Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ, endereco, identificagdo do veiculo,
identificacdo dos motoristas, capacidade do tanque, linhas e horarios de coleta;

I11 - procedimentos de coleta do leite e das anéalises de selecdo;

IV - procedimentos da coleta, conservacao e transporte de amostras individuais;

V - procedimentos de higienizacdo dos veiculos transportadores de leite;

VI - informagdes sobre o procedimento de transvase, local intermediério, rotas e horarios e
comprovacao de que o procedimento ndo interfere na qualidade do leite;

VII - educacdo continuada dos produtores rurais, abrangendo:

a) padrdes minimos para instalacfes e equipamentos de ordenha e refrigeracdo preconizados
pela empresa;

b) manejo de ordenha;

¢) qualidade de agua da propriedade rural;

d) controle sanitario do rebanho; e

e) adocdo de acOes corretivas em relacdo ao leite dos produtores rurais que ndo atenda as
exigéncias legais, incluindo o estabelecimento de metas para melhoria dos indices da qualidade
do leite recebido.

VIII - selecdo e capacitacdo dos transportadores de leite e agentes de colheita de amostras; e
IX - critérios para selecdo e destinacdo da matéria prima, de acordo com a legislagéo vigente.
Art. 49. Para iniciar a coleta de leite de novos produtores, o estabelecimento deve verificar e
registrar que os fornecedores atendem as boas praticas agropecuarias e que o leite esta de acordo

com o definido no regulamento técnico especifico para contagem padrdo em placas.
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Art. 50. O controle da matéria-prima constante no programa de autocontrole do estabelecimento
deve ter sua eficacia demonstrada pelos resultados das analises de qualidade realizados pela
RBQL.

Art. 51. O leite que ndo atenda aos requisitos dispostos em regulamento técnico especifico deve
sofrer destinacdo de acordo com o programa de autocontrole do estabelecimento, em
conformidade com a legislagéo vigente.

Art. 52. O estabelecimento deve realizar analise de contagem padrdo em placas do leite cru
refrigerado estocado, com frequéncia minima mensal, em laboratério da RBQL, devendo
atender ao padrdo disposto em regulamento técnico especifico.

CAPITULO X

DA PRODUCAO DA GRANJA LEITEIRA

Art. 53. Além das disposicOes definidas para o funcionamento de estabelecimentos de produtos
de origem animal, a granja leiteira deve atender ainda as seguintes especificacoes:

| - realizar a ordenha em circuito fechado, com pré-filtragem e bombeamento até o tanque de
estocagem;

Il - dispor de dependéncias de beneficiamento e industrializacdo no mesmo prédio da
dependéncia de ordenha ou contiguas a esta, com isolamento e conducdo do leite da ordenha
em circuito fechado;

Il - dispor de laborat6rios para a realizagdo do controle fisico-quimico e microbiol6gico do
leite; e

IV - dispor de sanitarios e vestiarios de uso distinto para funcionarios do setor de
beneficiamento e industrializacdo daqueles ligados aos trabalhos nas instalagdes de animais.
Art. 54. As atribuicGes do medico veterinario responsavel pela granja leiteira incluem:

| - 0 controle sistematico de parasitoses;

Il - o controle sistematico de mastites;

I11 - o controle de brucelose (Brucella abortus) e tuberculose (Mycobacterium bovis), devendo:
O estabelecimento de criacdo cumprir normas e procedimentos de profilaxia e saneamento com
0 objetivo de obter certificado de livre de brucelose e de tuberculose, em conformidade com o
Regulamento Técnico do Programa Nacional de Controle e Erradicacdo da Brucelose e
Tuberculose Animal;

IV - o controle do afastamento da producdo das fémeas submetidas a tratamento com produtos
de uso veterinario, durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; e

V - o controle dos indices de qualidade dos resultados das analises do leite realizadas pela
RBQL.
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Art. 55. A granja leiteira deve realizar as seguintes analises do leite antes de cada
beneficiamento:

| - temperatura;

Il - acidez titulavel;

I11 - indice crioscopico;

IV - densidade relativa a 15/150C (quinze/quinze graus Celsius);

V - teor de gordura; e

VI - teor de sélidos totais e teor de solidos ndo gordurosos.

Paragrafo Unico. A anélise para detec¢do de residuos de produtos de uso veterinario deve ser
realizada sempre que houver reintrodugé@o no beneficiamento do leite de vacas que finalizaram
0 periodo de caréncia do tratamento com antimicrobianos.

Art. 56. O leite cru refrigerado da granja leiteira deve ser analisado em laboratérios da RBQL,
com frequéncia minima quinzenal, para avaliacdo dos parametros estabelecidos no art. 40 desta
Instrucdo Normativa.

Paragrafo Unico. As amostras coletadas para envio aos laboratérios da RBQL devem ser
representativas de todas as ordenhas realizadas em um mesmo dia de producdo leiteira.

Art. 57. O leite produzido pela granja leiteira é denominado leite tipo A, considerando as
caracteristicas de obtencdo, armazenamento, beneficiamento e industrializacdo especificos
deste tipo de estabelecimento, bem como o atendimento aos padrdes estabelecidos em
regulamento técnico especifico.

Paragrafo unico: O leite tipo A podera receber denominac@es adicionais a prevista no caput,
desde que justificado cientificamente e acompanhado de procedimentos que garantam a
rastreabilidade e origem do produto, devendo as caracteriza¢des adicionais estarem previstas,
no que couber, nos regulamentos técnicos de identidade e qualidade.

Art. 58. No caso de ndo atendimento ao padrdo de CCS e CPP estabelecido em regulamento
técnico de identidade e qualidade especifico, deve ser suspensa a utilizacdo de rotulagem que
faca referéncia a classificacéo leite tipo A no leite e seus derivados.

Paragrafo unico. Para o restabelecimento do uso da rotulagem de que trata o caput, deve ser
identificada a causa do desvio, adotadas as agdes corretivas e apresentado um resultado de
analise de CCS e CPP realizada pela RBQL dentro do padréo estabelecido.

Art. 59. O leite tipo A que ndo atenda aos requisitos dispostos em regulamento técnico
especifico deve sofrer destinagdo de acordo com o programa de autocontrole do
estabelecimento, em conformidade com a legislacdo em vigente.

CAPITULO XI
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DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 60. Para o teste do Alcool/Alizarol 72% v/v devem ser considerados os seguintes
resultados:

| - coloracao vermelha tijolo sem grumos ou com poucos grumos muito finos: leite com acidez
normal e estabilidade ao alcool 72% v/v;

Il - coloragéo amarela ou marrom claro, ambas com grumos: leite com acidez elevada e ndo
estavel ao alcool 72% v/v; e

I11 - coloracdo lilas a violeta: leite com reacdo alcalina sugerindo a presenca de mastite ou de
neutralizantes.

Art. 61. Os critérios e 0s procedimentos para a producdo, acondicionamento, conservacao,
transporte, selecdo e recepcdo do leite cru em estabelecimentos que realizem comeércio
municipal e intermunicipal serdo regidos por esta Instrugcdo Normativa quando os Estados, o
Distrito Federal e os Municipios ndo dispuserem de legislacdo prdpria e equivalente.

Art. 62. O estabelecimento deve fornecer aos laboratérios da RBQL as informac6es necessarias
para a identificacdo dos produtores, incluindo a localiza¢do georreferenciada e a quantificacéo
do volume de leite produzido.

Art. 63. O produtor rural e o transportador de leite vinculados ao estabelecimento sdo obrigados
a cumprir o disposto na presente Instru¢cdo Normativa.

8 1° O descumprimento parcial ou total a que se refere o caput pode acarretar na desvinculagao
do produtor rural ou do transportador de leite pelo estabelecimento.

8 2° O estabelecimento deve comunicar ao Servico de Inspecdo oficial local sobre a
desvinculacdo de produtores rurais ou transportadores de leite por infragdo ao disposto neste
artigo.

Art. 64. O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento avaliard a necessidade de revisdo das disposi¢des
contidas nesta Instrucdo Normativa, de acordo com a evolugdo da qualidade do leite e 0
surgimento de possiveis inovacdes tecnoldgicas.

Art. 65. Ficam revogadas:

| - a Portaria DILEI/SIPA/SNAD/MA N° 08, de 26 de junho de 1984,

Il - a Instrucdo Normativa N° 51, de 18 de setembro de 2002;

I11 - a Instrugdo Normativa SDA/MAPA N° 22, de 07 de julho de 2009;

IV - a Instrucdo Normativa N° 62, de 29 de dezembro de 2011;

V - a Instrugdo Normativa N° 07, de 03 de maio de 2016; e

VI - a Instrucdo Normativa N° 31, de 29 de junho de 2018.
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Art. 66. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor cento e oitenta dias apds a data de sua

publicacao.
BLAIRO MAGGI
ANEXO
METODOS UTILIZADOS PELA RBQL
Analise Unidade Metodo
Teor de solidos /100 Metodo ISO 9622 / IDF 141 ancorado por calibracao ao
totais (RBQL) 9 9 metodo ISO 6731 / IDF 021 (Método de referéncia).
L = Meétodo ISO 9622 / IDF 141 ancorado por calibracac aos
Teor de solidos 229 1 ¢/100 g metodos IDF 001 / IS0 1211 (método de referencia) e IDF
g 021 / 1SO 6731 (metodo de referéncia).
Teor de lactose /100 Método ISO 9622 / IDF 141 ancorado por calibracao ao
anidra (RBQL) g 9 método ISO 22662 / IDF 198 (método de referéncia).
Teor de proteina /100 Metodo ISO 9622 / IDF 141 ancorado por calibracao ao
total (RBQL) 9 9 método ISO 8968-1 / IDF 20-1 (método de referéncia).

Contagem de
celulas somaticas
(RBQL)

Celulas somaticas por
mililitro (CS/mL)

Método citomeétrico em fluxo segundo ISC 13366-2 / IDF
148-2 ancorado por calibragdo ao método 1SO 13366-1 /
IDF 148-1 (Método de referéncia).

Contagem padrao
em placas (RBQL)

Unidades formadoras de
colénias por mililitro
(UFC/mL)

Método citometrico em fluxo com conversao para a
contagem padrao em placas ancorada ao método de
referéncia ISO 4833-1 segundo norma ISO 21187 / IDF
196.

Este conteddo ndo substitui o publicado na versdo certificada.
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